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ON T B I J T  &  L U NCH
8.00 -  16.00 UUR

Heeft u een allergie? Meld het ons aub.

ON T B I J T

ONTBI JT ‘DE ZWAAN’
Croissant, boerenbrood, grillham, boerenkaas, jam en stroop, ei en

boerenyoghurtje met granola (vegetarisch mogelijk). 13,50

ROOMBOTER CROISSANT V
Jam en boter. 4,00

Chocolade. 4,50

BOERENYOGHURT BOWL V
Boerenyoghurt, granola, vers fruit, kokos. 8,50

E I  &  TO S T I
UITSMI JTER GRILLHAM & BOERENKAAS 

Op wit of bruin boerenbrood en salade. 13,50

OMELET SPEK & EI
Op wit of bruin boerenbrood en salade. 13,50

EGGS BENEDICT
Gepocheerde eieren, briochebrood, sauce Hollandaise.

Gerookte zalm. 15,50

Grilham. 14,50

CROQUE MONSIEUR
Tosti van boerenbrood (wit of bruin) met grillham en boerenkaas 

(vegetarisch mogelijk). 8,50

CROQUE MADAME
Tosti van boerenbrood (wit of bruin) met grillham,

boerenkaas en spiegeleitje (vegetarisch mogelijk). 9,50

TOT 12.00U

AMBACH T E L I J K E  B ROOD J E S
Wit of bruin. Met sla garnituur.

TONIJN
Tonijnsalade, rauwkostsalade. 12,00 

 CARPACCIO
Truffelmayonaise, Parmezaan,

pijnboompitten, rucola. 13,00 

PULLED CHICKEN 
Brioche bun, smokey BBQ saus,

rauwkostsalade. 13,00

CAPRESE V
Tomaat, mozzarella,

rucola, basilicum. 12,00

L UNCH T I P
LUNCHTRIO ‘DE ZWAAN’  16,00 

Rundvleeskroket of rucola-kaaskroket V  of  garnalenkroket (  +2,00) 
en

Boerenbrood Carpaccio of Tonijn of Caprese V
en

Tomatensoep V  of Seizoensoep.



ON T B I J T  &  L U NCH
8.00 -  16.00 UUR

2

K ROK E T T EN
GARNALEN

Twee kroketten, boerenbrood,
limoenmayonaise. 18,00 

RUNDVLEES
Twee kroketten, boerenbrood,

Dijon mosterd. 12,50

RUCOLA-KAAS V
Twee kroketten, boerenbrood,

vijgenchutney. 13,00

S A L AD E S
BURRATA V 

Burrata kaas, tomaten,
croutons, cruditée. 18,50

ZALM & SCAMPI
Gerookte zalm, knoflook scampi,

limoensaus. 23,50

CAESAR
Gergrilde kip, Parmezaanse kaas,

croutons. 19,50

SO E P EN
UIENSOEP V

Gegratineerd, Gruyère,
boerenbrood. 9,00 

TOMATENSOEP V
Boerenbrood. 7,50

SEIZOENSSOEP
Wisselende soep. DAGPRIJS

S P E C I A L S
BURGER DE ZWAAN

Rundvlees, cheddarkaas,
spek, scirachasaus, frites. 18,50

MAASTRICHTS ZOERVLEIS
Lokale runderstoof,

appelcompôte, frites. 19,50

FISH & CHIPS
Gepaneerde vis, frites,

tartaarsaus, salade. 18,50



BO R R E L  &  A P E R I T I E F
12.00 -  22.00/0.00U

BOR R E L
BROOD V

Met dips 7,00

PINSA CAPRESE V
Platbrood, tomaat, mozzarella, rucola, basilicum 9,50

OLI JVEN V
Mix van gemarineerde olijven 5,00

CALAMARI
Gefrituurd, aioli 9,50

FROMAGE CHAUD V
Camembert uit de oven, brood 8,50

NACHO’S DE ZWAAN V
Pico de Gallo, chilisaus, kaas, guacamole. 10,50 /  15,50

NACHO’S PULLED CHICKEN
Pico de Gallo, kaas, BBQ saus, crème fraîche. 14,50 /  19,50

OMA BOBS RUNDERBITTERBALLEN
Mosterd, 6/10/20 stuks 7,00 /  11,00 /  21,00

GAMBAKROKETJES
Limoenmayonaise, 6 stuks 11,50

CHORIZOKROKETJES
Scirachamayo, 6 stuks 10,50

LOADED FRIES
Truffelmayonaise, Parmezaanse kaas. 8 ,50

SPICY CHICKEN POPPERS
Kip, scirachamayo. 9,50



T I P
Lekker om te delen als voorgerecht

P L ANK EN
Met brood

KAASPLANK V
4 soorten artisanale kaas. 21,50

CHARCUTERIE PLANK
4 soorten verse vleeswaren. 20,50

BORREL PLANK
Nacho’s, Bitterballen, vleeswaren, kaas en dips. 25,00

APERIT IEFPLANK
Artisanale kaas, charcuterie, olijven. 22,50

F L AMMKUCH EN
Traditionele Elzasser pizza met flinterdunne bodem. 

KLASSIEK
Spek, kaas, ui, crème fraîche. 13,50

VEGA V
Gegrilde groente, kaas, feta, crème fraîche. 14,50

ZALM
Feta, kaas, ui, crème fraîche. 15,50

BO R R E L  &  A P E R I T I E F
12.00 -  22.00/0.00U

4Heeft u een allergie? Meld het ons aub. 4



CARPACCIO
Parmezaan, pijnboompitten,

truffelmayonaise. 13,00 

SCAMPI UIT DE OVEN
Knoflook, brood. 12,00 

BRUSCHETTA V
Tomaat, basilicum. 8,50 

UIENSOEP V
Gegratineerd, Gruyère, boerenbrood. 9,00 

TOMATENSOEP V
Boerenbrood. 7,50

SEIZOENSSOEP
Wisselende soep. DAGPRIJS

GARNALENKROKETTEN
Twee kroketten, salade, brood,

limoenmayonaise. 18,00 

RUCOLA-KAASKROKETTEN V
Twee kroketten, salad, brood,

vijgenchutney. 13,00

PLANKEN EN FLAMKUCHEN
Om Samen te delen.
Zie vorige pagina.

HOO F DG E R E CH T EN
16.00 -  21.00 UUR

VOO RG E R E CH T EN
16.00 -  21.00 UUR

ENTRECÔTE
Van de grill, kruidenboter,

frites, salade. 24,50

BIERTIP:  LA TRAPPE ISI ’DOR

WIJNTIP:  VILLA BLANCHE SYRAH- ROOD

MAASTRICHTS ZOERVLEIS
Lokale runderstoof,

appelcompôte, frites. 19,50

BIERTIP:  ST BERNARDUS ABT 12

WIJNTIP:  SAURUS PINOT NOIR -  ROOD

BURGER DE ZWAAN
Rundvlees, cheddarkaas, spek,

scirachamayo, frites. 18,50

BIERTIP:  DOCHTER VD KORENAAR BELLE-FLEUR

WIJNTIP:  VILLA BLANCHE SYRAH -  ROOD

SATÉ VAN KIPPENDI J
Atjar, pindasaus,
uitjes, frites. 19,50

BIERTIP:  PAULANER HEFE-WEISSBIER

WIJNTIP:  CARIGNAN RARE VINEYARDS -  ROOD

CAESAR SALADE
Gergrilde kip, Parmezaanse kaas,

croutons. 19,50

BIERTIP:  BLANCHE DE NAMUR

WIJNTIP:  EXTREME GRIS -  ROSÉ



6Heeft u een allergie? Meld het ons aub.

HOO F DG E R E CH T EN
16.00 -  21.00 UUR

D E S S E R T S
16.00 -  21.00 UUR

RAVIOLI VAN SPINAZIE & RICOTTA V
Kerstomaten, rucola, Parmezaan. 19,50

BIERTIP:  VAL DIEU CUVÉE 800

WIJNTIP:  CASA ERMELINDA CHARDONNAY -  WIT

SALADE BURRATA V 
Burrata kaas, tomaten,
croutons, cruditée. 18,50

BIERTIP:  ZUYD NOVA 7 BLOND

WIJNTIP:  MONTEROSSO PINOT GRIGIO -  WIT

FISH & CHIPS
Gepaneerde vis, frites,

tartaarsaus, salade 18,50

BIERTIP:  VAL DIEU BLOND

WIJNTIP:  ORDEN TERCERA VERDEJO -  WIT

SALADE ZALM & SCAMPI
Gebakken zalm, knoflook scampi,

 limoensaus. 23,50

BIERTIP:  FOURCHETTE

WIJNTIP:  CORDE A TONGS  SAUVIGNON - WIT

Voor onze kleine gasten 
FRIKANDEL of KROKET of F ISH & CHIPS

Frites, appelmoes. 8,50

CRÈME BRÛLÉE
De klassieker. 7,50

NEW YORK CHEESECAKE 
Vers fruit. 7,50

DAME BLANCHE
Vanilleijs, chocoladesaus, slagroom. 8,50

CHOCOLADE MOULLEUX
Warm chocotaartje. 8,50

KAASPLANK V
4 soorten artisanale kaas. 21,50

IR ISH COFFEE Jameson 8,50

FRENCH COFFEE Grand Marnier 8,50

SPANISH COFFEE Licor 43 8,50

ITALIAN COFFEE Amaretto 8,50

AMERICAN COFFEE Baileys 8,50

L IMBURGSE KOFFIE  Els la Vera 8,50



WARM E  D R AN K EN  &  F R I S D R AN K EN

WARME  D R ANK EN 
KOFFIE 2,80

DUBBELE KOFFIE 4,70

ESPRESSO 2,60

DUBBELE ESPRESSO 4,10

CAPPUCCINO 3,20

KOFFIE VERKEERD 3,20

LATTE MACCHIATO 3,80

THEE 2,80

VERSE MUNT- OF GEMBERTHEE 3,50

WARME CHOCOLADEMELK 3,30

L IMBURGSE VLAAI 5,00

Van patisserie Royale

WARME CHOCOLADEMELK MET ALCOHOL 8,50

Rum / Amaretto / Baileys
IR ISH COFFEE Jameson 8,50

FRENCH COFFEE Grand Marnier 8,50

SPANISH COFFEE Licor 43 8,50

ITALIAN COFFEE Amaretto 8,50

AMERICAN COFFEE Baileys 8,50

L IMBURGSE KOFFIE  Els la Vera 8,50

Supplement slagroom +0,50

Havermelk +0,50 

F R I S D R ANK EN  (20CL) 

PEPSI 3,10

PEPSI MAX 3,10

ORANGINA  (25CL) 3,80

SEVEN UP 3,10

SOURCY ROOD, BRUISEND 3,10

SOURCY BLAUW, STIL 3,10

FRIST I  3,10

CHOCOMEL NUTRICIA 3,10

ROYAL CLUB TONIC 3,30

ROYAL CLUB BIT TER LEMON 3,30

ROYAL CLUB CASSIS 3,30

ROYAL CLUB GINGER ALE 3,30

ROYAL CLUB APPELSAP 3,30

TÖNISSTEINER VRUCHTENKORF 4,00

FEVER TREE TONIC 5,00

FEVER TREE GINGER BEER 5,00

FEVER TREE RASPBERRY RHUBARB WATER 5,00

L IPTON ICE TEA 3,30

L IPTON ICE TEA GREEN 3,30

RIVELLA L IGHT 3,30

VERSE JUS D’ORANGE 4,50

SOURCY ROOD, BRUISEND  (75CL) 6,50

SOURCY BLAUW, STIL  (75CL) 6,50



F R I S D R ANK S P E C I A L S  (20CL) 

LOUTER KOMBUCHA
KLESSEBES Bessen, Lavendel (25CL) 5,50

GEMBERTJE  Gember, Munt (25CL) 5,50

HARTENDIEF  Passievrucht, Jasmijn (25CL)  5 ,50

FRITZ RABARBERSHORLE 4,00

FRITZ APFELSHORLE  4 ,00

S P R I T Z  &  A P E R I T I E V EN
APEROL SPRITZ 8,50

L IMONCELLO SPRITZ 8,50

L IQUOR 43 SPRITZ 8,50

ELDERFLOWER SPRITZ 8,50

CAMPARI SPRITZ 8,50

CAVA FINCA EMENDIS 6,00

CRODINO 0% / CRODINO TONIC 5.00 /  7.50

KIRR / K IR ROYALE 6.00 /  6,50

CAMPARI / CAMPARI ORANGE 5,00 /  7,00 

WATERMELON SPRITZ  8 ,50

Red Bull Red edition (watermelon), cava.

D R AN K EN

P S V
MARTINI B IANCO / ROSSO 5,00

PORT ROOD / WIT 5,00

G IN  &  TON I C
HENDRICK’S & FEVER TREE TONIC 12,80

JKR GIN CLASSIC & FEVER TREE TONIC  13.20

JKR GIN BLUSH & 
FEVER TREE RASPBERRY RHUBARB  13.20

8

L I K E U R EN
       AMARETTO  5 ,50

L IMONCELLO 5,50

TIA MARIA  5 ,50

COINTREAU  5 ,50

GRAND MARNIER  6 ,00

BAILEYS  5 ,50

SAMBUCA  5 ,50

L ICOR ’43  5 ,50

COGNAC
COURVOISIER 6,60

MARTELL 7,20

WH I S K ( E ) Y
JAMESON 5,50

JACK DANIEL’S 6,00

WH I S K Y  VAN  S L I J T E R I J  B AMS
SINGLETON 12Y SINGLE MALT  8 ,50

ARRAN SOUTERNES CASK  11,50

BUNNAHABHAIN STIUIREADAIR  9 ,50

KILCHOMAN MACHIRBAY  11,00 



TA P B I E R EN
BRAND PREMIUM PILS (5,0%) 2,90 /  3,80 /  7,50

DE ZWAAN BEPPIE CRAFT BLOND (6 ,3%) 5,60

LA CHOUFFE (8,0%) 5,80

PAULANER HEFE-WEISSBIER (5,5%) 5,00 /  8,00

HEINEKEN 0.0 (0,0%) 4,50

AFFLIGEM BLONDE  (6,7%)  5 ,50

KASTEEL ROUGE  (8,0%) 5,60

I JWIT  (6,5%) 5,60

AMSTEL RADLER  (2,0%)  4 ,50

L IEFMANS FRUITESSE  (3,8%) 5,00

TEXELS WISSELTAP
OEDIPUS WISSELTAP
BRAND WISSELTAP

Naast deze vaste bieren hebben we nog een aantal wisseltaps.
Check onze Untappd-pagina met het actuele assortiment

B I E R E N



B I E R E N

P I L S ,  L AG E R  &  L A AG  I N  A LCOHO L 
JEVER PILS (4,9%) 4,00

LA TRAPPE TRAPPIST PUUR  (4,5%) 5,50

JOPEN NON-NETJE IPA  (0,3%) 7,60

VAN MOLL WANDERLUST  (0,3%) 6,70

AMSTEL RADLER 0.0  (0,0%) 3,60

’T  I J  VRI JWIT  (0,5%) 6,20

GOOISCHE GRISSETTE  (3,5%) 6,80

TWO CHEFS FUNKY FALCON LOW ABV  (0,2%) 6,40

LO KA L E  B I E R EN
RIMOR COLOMBO BLOND  (6,4%) 7,30

ZUYD CRAFT MOSAE 6 IPA (6,0%)  8 ,10

ZUYD CRAFT NOVA 7 BLOND (7,0%) 8,00

ZUYD CRAFT JURA 8 TRIPEL (8,0%) 8,20

ZUYD LOLA NEIPA (5,8%) 8,30

KLINKER MESTREECHS BLOOND  (6,0%) 6,90

VAL DIEU TRIPEL  (9,0%) 5,80

CURTIUS BLOND  (33CL -  7%)  7 ,10

1 0

WALK - I N  F R I DG E
MÉÉR AANBOD IN ONZE ‘WALK- IN FRIDGE’

Vraag onze bierkenners u te helpen aan een culinaire combinatie 
van bier of wijn met uw gerecht(en).



WI T  &  W E I Z EN
LA TRAPPE WITTE TRAPPIST (5,5%) 5,60

BLANCHE DE NAMÛR (5,0%) 4,40

VEDETT EXTRA WHITE (4,7%) 5,40

SCHNEIDER HOPFENWEISSE  (50CL -  8,2%) 8,00

ST. BERNARDUS WIT  (5,5%)  5 ,20

B LOND  A L E
GOOISCH BLOND (6,0%) 6,80

MALHEUR 6  (6,0%) 4,50

TROUBADOUR BLOND  (6,5%) 6,00

SAISON DUPONT  (6,5%) 6,50

TRAPPIST ORVAL BLOND BRETT  (6,2%) 7,50

OEDIPUS MANNENLIEFDE SAISON  (6,0%) 6,60

VAL-DIEU BLONDE  (6,0%) 5,40

VAL-DIEU CUVEE 800  (5,5%) 6,30

DONK E R  A L E
LA TRAPPE IS I  D’OR  (7,5%) 6,00 

LA TRAPPE QUADRUPPEL  (10,0%) 6,50

TRAPPIST ROCHEFORT 8  (9,2%) 6,10

TRAPPIST ROCHEFORT 10  (11.3%)  7 ,70

TRAPPIST CHIMAY BLAUW  (9,0%) 4,80

TER DOLEN DONKER  (7,1%) 4,40

ST. BERNARDUS ABT 12  (10%) 6,50

LUPULUS BRUNE  (8.5%) 6.60

S T E R K  B LOND/ T R I P E L
GOOISCH TRIPEL  (9,0%) 6,40

LUPULUS BLOND  (8,5%) 6,30

TRAPPIST CHIMAY WIT  (8,0%)  5 ,50

TRAPPIST WESTMALLE TRIPEL  (9,5%)  6 ,00

TRAPPIST ROCHEFORT TRIPLE EXTRA  (8,1%)  6 ,00

KARMELIET TRIPEL  (8,4%) 5,80

OMER  (8,0%)  6 ,20

DUVEL  (8,5%)  5 ,60

HET NEST SCHUPPENBOER GRAND CRU  (10,0%)  7 ,70

MALHEUR 10  (10,0%) 7,10

DELIR IUM TREMENS  (8,5%)  6 ,40

LE FORT TRIPEL  (8,8%)  6 ,20

FOURCHETTE  (7,5%) 6,60

VAL-DIEU TRIPLE  (9,0%) 6 ,10

KOMPEL L’OR NOIR  (8,2%) 6,60

KOMPEL PRIONS DE FLEUR  (8,2%) 6,40

KASTEELBIER TRIPLE  (11,0%) 6,80

B I E R E N



1 0

B I E R E N
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I PA  &  B I T T E R
JOPEN MOOIE NEL IPA (6,5%) 7,00

JOPEN HOP ZI J  MET ONS (GLUTENVRIJ -  6,0%) 7,40

FRONTAAL JUICE PUNCH (5,8%) 7 ,80

TWO CHEFS BON CHEF NEIPA  (5,0%) 7,90

TWO CHEFS GREEN BULLET  (5,7%) 7 ,60

TROUBADOUR MAGMA  (9,0%) 7,10

OEDIPUS PAÍS TROPICAL IPA  (4,5%) 6,50

VANDESTREEK HOPART IPA  (GLUTENVRIJ -  5,0%) 7,90

DOCHTER V/D KORENAAR BELL FLEUR  (6,5%) 8,20

DUTCH BARGAIN PACIFIC HAZE   (6,5%) 8,00 

KEES DOUBLE HAZE  (8,5%) 8,80

DIVERSE VERSE IPA’S IN DE WALK-IN FRIDGE

CHECK UNTAPPD QR-CODE VOOR HET ACTUELE OVERZICHT

PO R T E R ,  S TOU T  &  BA R L E YW IN E
GOOISCH ZWART  (6,0%) 7,60

GOOISCH STOUT  (8,0%) 8,90

DOCHTER V/D KORENAAR,
SANS PARDON  (11,0%) 9,80

O’HARA’S LEAN FOLLÁIN EXPORT STOUT  (6,0%) 7,20

JOPEN EXTRA STOUT  (5,5%) 5,40

FRONTAAL RODESHIAN BARLEY WINE  (11,3%) 11,00

KEES EXPORT PORTER 1750  (10,5%) 8,30 

B I E R E N



B I E R E N
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GEU Z E ,  L AMB I C  &  Z U U R
BOON OUDE GEUZE (7,0%) 5,50

OUD BEERSEL OUDE GEUZE (37,5CL -  6,0%) 14,80

RODENBACH GRAND CRU (6,0%) 7,90

VANDERGHINSTE VLAAMS BRUIN (5,5%) 4,20

OEDIPUS POLYAMORIE (5,0%) 7,00

TWO CHEFS SUNSET SUZY  (4,8%) 6,90

•••Diverse geuze’s in de fridge!•••

F R U I T,  ZO E T  &  C I D E R
BOON KRIEK  (4,0%) 5,00

L INDEMANS KRIEK  (3,5%) 5,00

L INDEMANS APPEL  (3,5%) 4,20

BUSH PECHE DE MEL  (8,5%) 7,50

MAGNERS DRY CIDER  (4,5%) 6,90

CIDRE RUWET BRUT  (4,5%) 6,00



P E R  G L A S
CASA ERMELINDA FREITAS

Chardonnay, Fernão Pires,  Aer in to,  Antão Vaz (PT, Setúbal )
Exotisch fruit, zachte aanzet.

Rijp met voldoende frisheid en lichte houttonen. 5,50 /  27,00

ARTISANS PARTISANS CORDE À TONG BLANC
Sauvignon, Grenache Blanc (FR, Corbières)

De enige echte Slipperwijn! Licht strogeel, citrus.
Veel frisheid en rijp fruit. 6,00 /  29,50

ORDEN TERCERA VERDEJO RUEDA DO  
100% Verdejo (ES, Rueda)

Frisse wijn, vol van smaak en veel sappigheid. 6,00 /  29,50

MONTEROSSO
Pinot Grigio ( IT,  Ol t repo Pavese)

Bloesem en fruit, verkwikkend fris en droog. 6,50 /  30,00

DOMAINE LE CARREDON
Gros Manseng (FR, Cotes de Gascogne)

Halfzoete 100% Gros Manseng. 5,50 /  27,00

P E R  F L E S

S T R A K  D ROOG  &  F R U I T I G 
WEINGUT ZINIEL GRÜNER VELTLINER 2023

100% Grüner Vel t l iner (AU, Burgenland)
Een Grüner Veltliner zoals het hoort: spatzuiver, speels en verkwik-

kend fris. 35,00

TRÉSOR DE LA LAGUNE 2022
PICPOUL DE PINET AOC 

100% Picpoul/Piquepoul  B lanc (FR, Languedoc-  Rouss i l lon)
Een van de best denkbare aperitieven en ideaal als terraswijn.

Knisperend fris, heerlijk zuiver en boordevol sap. 33,00

 Z ACH T,  T RO P I S CH  &  F R U I T I G
CLOS DE L’ABBE DUBOIS 2022 ARDÈCHE IGP

100% Viognier (FR, Ardèche)
Karaktervolle diner, wijn. Gul, maar met behoud van frisheid. 30,00

CHÂTEAU DE FESLES LA CHAPELLE 2019
ANJOU AOP

100% Chenin B lanc (FR, Loire)
Prachtige mineraliteit en een voorzichtige rokerigheid.

Bijzonder en ongekend smaakrijk. 45,00

VERMENTINO DI MAREMMA TOSCANA
BALBINO 2023

Verment ino ( IT,  Toscane)
Rijp fruit, floraal, anijs, mineraal, kruidig. Levendig. 45,00

W I T T E  W I J N E N



W I T T E  W I J N E N

VO L  &  R I J K
FAMILLE MAUREL CHARDONNAY  2023
100% Chardonnay (FR, Languedoc-  Rouss i l lon)

Een houtgelagerde Chardonnay, smaakrijk,
gul met een geringe zuurgraad. 38,00

BODEGAS CASA PRIMICIA FLOR DE PRIMICIA 
2022 RIOJA DOC

100% Chardonnay (ES, La Rio ja)
Volle Chardonnay, gerijpt op zowel Amerikaans als Frans eikenhout.

Goed gedoseerde rinsheid, aantrekkelijk en verteerbaar. 36,00

1 6



P E R  G L A S
CARIGNAN VV RARE VINEYARDS

Carignan (Fr,  IGP Pays d’Héraul t ) 
Diep kersrood. Rode bessen, sappig. Licht kruidig met

verfijnde houtsmaak. 5,50 /  27,00

SAURUS PINOT NOIR 2022 PATAGONIA
100% Pinot  Noir  (AR, Patagonia)

Voldoende rijp en gevuld, doch teder en verfijnd.  6 ,50/ 30,00

VILLA BLANCHE SYRAH
Syrah (FR, Pays d’Oc)

Elegante Syrah; helft Frans eik, rijp zwart fruit, cacao pruim,
vanille, roast. Zachte tannines. 6,00 /  29,50

P E R  F L E S

L I C H T,  E L EGAN T  &  F R U I T I G
CANTINA DI CUSTOZA VAL DEI MOLINI 2020 

BARDOLINO CLASSICO DOC
Corvina, Mol inara en Rondinel la ( IT,  Veneto)

Heerlijk verkwikkend en uitnodigend op een warme dag.
Sappig met rood zomerfruit. 40,00

LURETTA  CASTELVENTO DI LURETTA
PINOT NERO 2020
Pinot  nero ( IT,  Lure t ta )

Aroma’s van bosbessen en frambozen in de neus. Een rijke, elegante 
wijn met romige tannines en een milde zachte rokerige houttoets. 30,00

ROD E  W I J N EN
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ROD E  W I J N EN

VO L ROND  &  S A P P I G
DOMAINE PLAN DU ROY 2021 LA CLAPE AOP
Carignan, Grenache Noir,  Syrah (FR, Languedoc-  Rouss i l lon)

Volop sap en intensiteit. Kenmerkende kruidigheid en
genereuze vruchten tonen. 29,00

PIETRAMORE 2020 MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO SUPERIORE DOP
100% Montepulc iano ( IT,  Abruzzo)

Warm, gul en uitnodigend. 38,00

S TO E R  &  K R ACH T I G
RIPPA DORI I  TEMPRANILLO ROBLE 2022 RIBERA 

DEL DUERO DO
100% temprani l lo (ES, Cas t i l la  y León)

Sappige en verleidelijke wijn met karakter. Niet te straf, maar wel 
voldoende body en structuur. 35,00

BODEGA LANGA PASION 2021 CALATAYUD DO 
100% Garnacha (ES, Aragón)

Liefhebbers van stevig houtgelagerd rood zijn hier
aan het juiste adres. 27,00

RAYOS UVA RIOJA 2022
Rioja,  Graciano, Temprani l lo,  Garnacha (ES)

Intens roodpaars, roodfruit, sappig en speels, cassis, diepte en puur. 
42,00



RO S É  W I J N EN

P E R  G L A S
EXTRÊME GRIS PASSIONS 2022 COTEAUX DU 

LANGUEDOC AOP
60% Mourvèdre en 40% Grenache Noir  (FR, Languedoc)

Dé rosé voor alle momenten! Goed doordrinkbaar, maar met een 
behoorlijke kracht en complexiteit. 5,50 /  27,50

P E R  F L E S
PICQUEBERLE ROSÉ

Grenache noir  (FR, Ardeche) 
Klasse rosé, geweldig bij zomerse gerechten. 30,00



P E R  G L A S
CAVA FINCA EMENDIS

Xarel lo,  Macabeo, Pare l lada (ES, Cava) 
Een elegante cava die het frisse aroma combineert met

ronde smaken. 6,00 /  30,00

P E R  F L E S
CHAMPAGNE CUVÉE LUCIE BRUT

Chardonnay, P inot  Noir  (FR, Champagne) 70,00

GIMMONET GONET CHAMPAGNE
GRAND CRU BLANC DE BLANCS L’ORIGINE

100% Chardonnay (FR,  Champagne) 75,00

MOU S S E R E ND E  W I J N EN
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P E T I T - D É J E UN E R

PETIT -DÉJEUNER ‘DE ZWAAN’
Croissant, pain de campagne, jambon grillé, fromage fermier,

Confiture, mélasse, œuf à la coque, yaourt fermier, granola
(possible en version végétarienne). 13,50

CROISSANT AU BEURRE V
Confiture, beurre. 4,00

Chocolat. 4,50

BOL DE YAOURT FERMIER V
Yaourt fermier, granola, fruits frais, noix de coco. 8,50

ŒUF S  &  C ROQU E - MONS I E U R
L’ŒUF AU PLAT JAMBON ET FROMAGE

Sur pain de campagne blanc ou brun, salade. 13,50

OMELETTE BACON GRILLÉ
Sur pain de campagne blanc ou brun, salade. 13,50

EGGS BENEDICT
Œufs pochés, pain brioche, sauce hollandaise.

Saumon fumé. 15,50

Jambon grillé. 14,50

CROQUE MONSIEUR
Pain de campagne (blanc ou brun), jambon grillé, fromage fermier 

(possible en version végétarienne). 8,50

CROQUE MADAME
Pain de campagne (blanc ou brun), jambon grillé,

fromage fermier, œuf plat (possible en version végétarienne). 9,50

P E T I T - D É J E U N E R  &  & DÉJEUNER
8h00 -  16h00

PA I N S  A R T I S ANAUX
Blanc ou brun. Avec garniture.

THON
Salade de thon, garniture. 12,00

CARPACCIO
Mayonnaise aux truffles, Parmesan,

pignons de pin, roquette. 13,00

POULET EFFILOCHÉ
Brioche, sauce fumé de BBQ,

garniture. 13,00

CAPRESE V
Mozzarella, crème basilic,

tomate, Roquette. 12,00

CONS E I L  D E  D É J E UN E R
TRIO DÉJEUNER ‘DE ZWAAN’  16,00 

Croquette de bœuf ou croquette au fromage et roquette V
ou croquette de crevettes (  +2 EURO)

et
Pain de campagne Carpaccio ou thon ou

Caprese - Guacamole V
et

Soupe à la tomate V  ou Soupe Saisonnier.

A 12H00

Avez-vous une allergie? Alors dites-nous.



P E T I T  D É J E U N E R  &  L E  D É J E U N E R
8h00 -  16h00

C ROQU E T T E S
CREVETTES

Deux croquettes, pain de campagne,
mayonnaise au citron. 18,00

BŒUF
Deux croquettes, pain de campagne,

moutarde de Dijon. 12,50

FROMAGE & ROQUETTE V
Deux croquettes, pain de campagne,

chutney de figues. 13,00

S A L AD E S
BURRATA V

Fromage Burrata, tomate,
croutons, cruditeé. 18,50

SAUMON ET SCAMPI
Saumon fumé, scampi a l’ail,

sauce de citron vert. 23,50

CAESAR
Poulet grillé, Parmesan,

croutons. 19,50

SOU P E S
OIGNON V

Gratiné, Gruyère,
pain de campagne. 9 ,00

TOMATES V
Pain de campagne. 7 ,50

SAISONNIER
Changer de soupe.
Demandez-nous.

S P É C I A L I T É S
BURGER DE ZWAAN

Bœuf, fromage cheddar, bacon,
sauce sciracha, frites. 18,50

MAASTRICHTS ZOERVLEIS
Ragoût de bœuf local,

compote de pommes et frites. 19,50

FISH & CHIPS
Poisson frit, frites,

sauce tartare, salade. 18,50
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A P É RO  &  A P E R I T I F
12h00 -  22h00 / 24h00

A P É RO
PAIN V

Avec des trempettes. 7,00

PINSA CAPRESE V
Galette, tomates, mozzarella, rucola, roquette. 9,50

OLIVES V
Olives marinées. 5,00

CALAMAR
Calamar frit, aioli. 9,50

FROMAGE CHAUD V
Camembert du four, pain. 8,50

FRITES MAYONNAISE DE TRUFFE V
Parmesan. 8,50

NACHOS DE ZWAAN V
Pico de Gallo, sauce chili, fromage, guacamole. 10,50/15,50

NACHOS POULET EFFILOCHÉ
Pico de Gallo, fromage, sauce BBQ, crème fraîche. 14,50/19,50

BOULETTES DE BŒUF
Moutarde, 6/10/20 7,00/11,00/21,00

PETITES CROQUETTES DE GAMBA
Mayonaise au citron, 6 pièces 11,50

PETITES CROQUETTES DE CHORIZO
Sciracha mayo, 6 pièces 10,50

SPICY POULET POPPERS
Poulet, sciracha mayo. 9,50

Avez-vous une allergie? Alors dites-nous.



A P É RO  &  A P E R I T I F
12h00 -  22h00 / 24h00

2 2

T I P
Délicieux à partager en entrée

P L AT E A U S  A  PA R TAG E R
Avec pain

PLATEAU FROMAGE
4 fromages artisanaux 21,50

PLATEAU CHARCUTERIE
4 charcuterie fraichement coupees 20,50

PLATEAU DE BOISSONS
Boulettes de bœuf, charcuterie, nacho,

fromage vieux, trempettes. 25,00

PLATEAU APERIT IVE
Fromage artisanaux, charcuterie, olives 22,50

F L AMMKUCH EN
Pizza traditionnelle alsacienne avec une croûte extrafine.

CLASSIQUE
Lard, fromage, oignon, crème fraîche, roquette. 13,50

VÉGÉTARIENNE V
Legumes grillés, fromage, feta, crème fraiche, roquette. 14,50

SAUMON
Feta, fromage, oignon, crème fraiche, roquette. 15,50
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CARPACCIO DE BŒUF
Avec mayonnaise a la truffe,

parmesan et pignon de pin. 13,00

SCAMPIS DU FOUR
Ail,  pain. 12,00

BRUSCHETTA V
Tomate, basilic. 8,50 

SOUPE L’OIGNON V
Gratiné, Gruyère,

pain de campagne. 9 ,00

SOUPE DE TOMATE V
Pain de campagne. 7 ,50

SOUPE SAISONNIER
Changer de soupe.
Demandez-nous.

CROQUETTES DE CREVETTES
Deux croquettes, pain, salade,

mayonnaise au citron. 18,00

FROMAGE & ROQUETTE CROQUETTES V
Deux croquettes, pain, salade,

chutney de figues. 13,00

PLATEAUS & FLAMMKUCHEN
À partager.

Voir la page précédente.

ENTRECOTE
Contre-fillet Grillé, beurre aux herbs,

frites, salade. 24,50

SUGGESTION DE BIÈRE: LA TRAPPE ISI ’DOR

SUGGESTION DE VIN: VILLA BLANCHE SYRAH -  ROUGE

MAASTRICHTS ZOERVLEIS
Ragoût local de bœuf,

compote de pommes, frites. 19,50

SUGGESTION DE BIÈRE: ST BERNARDUS ABT 12

SUGGESTION DE VIN: SAURUS PINOT NOIR -  ROUGE

BURGER DE ZWAAN
Bœuf, fromage cheddar, bacon,

sciracha mayo, frites. 18,50

SUGGESTION DE BIÈRE: DOCHTER VD KORENAAR BELLE-FLEUR

SUGGESTION DE VIN: VILLA BLANCHE SYRAH -  ROUGE

SATÉ DE CUISSES DE POULET
Atjar, sauce aux cacahuètes, frites. 19,50

SUGGESTION DE BIÈRE: PAULANER HEFE-WEISSBIER

SUGGESTION DE VIN: CARIGNAN RARE VINEYARDS -  ROUGE

SALADE CAESAR
Poulet grillé, Parmesan,

croutons. 19,50

SUGGESTION DE BIÈRE: BLANCHE DE NAMUR

SUGGESTION DE VIN: EXTREME GRIS -  ROSÉ

E N T R É E S
16h00 -  21h00

P L AT S  P R I N C I PA U X
16h00 -  21h00



RAVIOLI R ICOTTA AUX EPINARDS V
Tomate, Roquette,

Parmesan. 19,50

SUGGESTION DE BIÈRE: VAL DIEU CUVÉE 800

SUGGESTION DE VIN: CASA ERMELINDA CHARDONNAY -  BLANC

SALADE BURRATA V
Fromage Burrata, tomate,

croutons, cruditeé. 18,50

SUGGESTION DE BIÈRE: ZUYD NOVA 7 BLOND

SUGGESTION DE VIN: MONTEROSSO PINOT GRIGIO -  BLANC

FISH & CHIPS
Poisson frit, frites,

sauce tartare, garniture. 18,50

SUGGESTION DE BIÈRE: VAL DIEU BLOND

SUGGESTION DE VIN: ORDEN TERCERA VERDEJO -  BLANC

SALADE SAUMON ET SCAMPI
Saumon fumé, scampi a l’ail,

sauce de citron vert. 23,50

SUGGESTION DE BIÈRE: FOURCHETTE

SUGGESTION DE VIN: CORDE A TONGS  SAUVIGNON - BLANC

Pour nos petits invités
FRIKANDEL Ou CROQUETTE ou F ISH & CHIPS

Frites, compote de pommes. 8,50

CRÈME BRÛLÉE
Le classique. 7,50

NEW YORK CHEESECAKE
Fruits. 7,50

DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly. 8,50

CHOCOLAT MOULLEUX
Gâteau au chocolat chaud. 8 ,50

PLATEAU FROMAGE
4 fromages artisanaux.  21,50

IR ISH COFFEE Jameson 8,50

FRENCH COFFEE Grand Marnier 8,50

SPANISH COFFEE Licor 43 8,50

ITALIAN COFFEE Amaretto 8,50

AMERICAN COFFEE Baileys 8,50

L IMBURGSE KOFFIE  Els la Vera 8,50

P L AT S  P R I N C I PA U X
16h00 -  21h00

D E S S E R T S
16h00 -  21h00
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F R Ü H S T Ü C K  &  M I T TAG E S S E N
8.00 -  16.00 Uhr

F R ÜH S T Ü C K

FRÜHSTÜCK “DE ZWAAN”
Croissant, Bauernbrot, gekochter Schinken, Käse, Marmelade,

gekochtes Ei, Joghurt, Müsli. (wahlweise Vegetarisch). 13,50

BUTTERCROISSANT V
Konfitüre, Butter. V  4,00

Schokolade. V  4,50

JOGHURTBOWL V
Joghurt, Müsli, frische Früchte, Kokos. 8,50

E I  &  TOA S T
STRAMMER MAX

Serviert auf Weiß- oder Schwarzbrot, Salat. 13,50

OMELETT SPECK UND EI
Serviert auf Weiß- oder Schwarzbrot, Salat.  13,50

EGGS BENEDIKT 
Pochierte Eier auf Briochebrot, Sauce Hollandaise.

Geräuchter Lachs. 15,50

Grillschinken. 14,50

CROQUE MONSIEUR
Getoastes Brot (weiß oder braun), gekochtem Schinken,

Käse (vegetarisch auf Wunsch). 8,50

CROQUE MADAME
Getoastes Brot (weiß oder braun) gekochtem Schinken, Käse,

Spiegelei ‘Sunny Side Up’ (vegetarisch auf Wunsch). 9,50

T R AD I T I ON E L L E  B RÖTCH EN
Weiß oder braun. Garnierung.

THUNFISCH
Thunfischsalat, Krautsalad. 12,00

CARPACCIO
Trüffelmayonaise, Parmesankäse,

Pinienkerne, rucola. 13,00

PULLED CHICKEN
Brioche bun, BBQ Sosse,

Krautsalad. 13,00

CAPRESE V
Mozzarella, Basilikum,

Tomate, rucola. 12,00

L UNCH  T I P P
LUNCH TRIO “DE ZWAAN”  16,00

Rinderkrokette oder Rucola-Käse-Krokette V  oder
Garnelenkrokette (+€2,00)

Und
Sandwich-Carpaccio oder Thunfischsalat,

oder Caprese - Guacamole V
Und

Tomatensuppe V  oder Saisonale Suppe.

BISS 12.00

Haben Sie ein Allergie? Sagen Sie es Uns.



F R Ü H S T Ü C K  &  M I T TAG E S S E N
8.00 -  16.00 Uhr

K ROK E T T EN
GARNELEN

Zwei kroketten, weiß oder braun Brot,
Limonenmayonaise. 18,00 

RINDFLEISCH
Zwei kroketten, weiß oder braun Brot,

Dijon-Senf. 12,50

RUCOLA-KÄSE V
Zwei kroketten, weiß oder braun Brot,

Feigen Chutney. 13,00

S A L AT E
BURRATA V

Burrata Kase, Tomate,
Croutons, Cruditée. 18,50 

LACHS & SCAMPI
Gerauchter Lachs, knoblauch Scampi,

Limonendressing. 23,50

CAESAR
Gegrilltes Hahnchen,

Parmesankase, croutons. 19,50
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S U P P EN
ZWIEBELN V

Gratiniert, Gruyère-Käse, Brot. 9,00

TOMATEN V
Brot. 7,50

SAISONALE SUPPE
Wechselnde Suppe. Fragen Sie uns

S P E C I A L S 
BURGER ‘DE ZWAAN’

Rindfleisch, Cheddar-Käse, Speck,
Sciracha mayo, Pommes. 18,50

MAASTRICHT ZOERVLEIS
Lokaler Rindereintopf,

Apfelcompôte, Pommes. 19,50

FISH & CHIPS
Panierter Fisch, Pommes frites,

Tartarsauce, Salat. 18,50



TA PA S   &  A P E R I T I F
12.00 -  22.00 /  0.00 Uhr

Haben Sie ein Allergie? Sagen Sie es Uns.

TA PA S
BROT V

Mit dips. 7,00

PINSA CAPRESE V
Flachbrot, Tomate, Mozzarella, Rucola, Basilikum. 9,50

OLIVEN V
Mischung aus marinierten Oliven. 5,00

CALAMARI
Frittiert, Aioli. 9,50

CAMEMBERT V
Aus dem Ofen mit Brot. 8,50

POMMES MIT TRUFFELMAYONNAISE V
Parmesankase. 8,50

NACHO’S ‘DE ZWAAN’ V
Pico de Gallo, Süße Chilisauce, Käse,
Guacamole, Crème fraîche. 10,50/15,50

NACHO’S PULLED CHICKEN
Pico de Gallo, Käse, BBQ Sosse, Crème fraîche. 14,50/15,50

BIT TERBÄLLE 
Rindfleisch, Zenf. 6/10/20 Stück. 7,00/11,00/21,00

GAMBAKROKETTEN
Limonenmayonaise, 6 Stück. 11,50

CHORIZO KROKETTEN
Sciracha mayo, 6 Stück. 10,50

SPICY HAHNCHEN POPPERS
Hahnchen, sciracha mayo. 9,50



TA PA S   &  A P E R I T I F
12.00 -  22.00 /  0.00 Uhr
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T I P P
Auch lecker als Vorspeise zum Teilen

P L AT T E  Z U -  T E I L E N
Mit Brot 

KÄSEPLATTE
4 Käsesorten 21,50

FLEISCHPLATTE
4 Fleischsorten 20,50

SNACK-PLATTE
Bitterbälle, Fleischsorten, Nacho’s, Käse, dips. 25,00

APERIT IF -PLATTE
Käse, Fleischsorten, Oliven. 22,50

F L AMMKUCH EN
Traditionelle Elsässische dünne Kruste mit Toppings.

KLASSISCH
Speck, Käse, Zwiebeln, Crème fraîche. 13,50

VEGETARISCH V
Gegrilltes Gemüse, Feta-Käse, Käse, Crème fraîche. 14,50

LACHS
Lachs, Fetakäse, Käse, Crème fraiche. 15,50



VO R S P E I S E N
16.00 -  21.00 Uhr

HA U P TG E R I C H T E
16.00 -  21.00 Uhr

Haben Sie ein Allergie? Sagen Sie es Uns.

RINDERCARPACCIO
Mit Trüffelmayonaise, Parmesan,

Pinienkernen. 13,00

SCAMPI AUS DEM OFEN
Knoblauch, Brot. 12,00

BRUSCHETTA V
Tomate, Basilikum. 8,50

ZWIEBELN SUPPE V
Gratiniert, Gruyère-Käse, Brot. 9,00

TOMATEN SUPPE V
Sellerie, Brot. 7,00

SAISONALE SUPPE
Wechselnde Suppe. Fragen Sie uns.
GARNELENKROKETTEN

Zwei kroketten, Brot, Salat,
Limonenmayonaise. 18,00 

RUCOLA-KÄSE KROKETTEN V
Zwei kroketten, weiß oder braun Brot,

Feigen Chutney. 13,00

APERIT IF -PLATTE & FLAMMKUCHEN
Zu Teilen,

Siehe vorherige Seite.

ENTRECOTE
Gegrilltes Lendensteak, kraüterbutter,

Pommes, Salat. 24,50

BIERTIP:  LA TRAPPE ISI ’DOR

WEINTIP:  VILLA BLANCHE SYRAH -  ROT

MAASTRICHT ZOERVLEES
Lokaler Rindereintopf, Apfelcompôte.

Serviert mit Pommes. 19,50

BIERTIP:  ST BERNARDUS ABT 12

WEINTIP:  SAURUS PINOT NOIR -  ROT

BURGER ‘DE ZWAAN’
Rindfleisch, Cheddar-Käse, Speck,

Tomatenrelish, Pommes. 18,50

BIERTIP:  DOCHTER VD KORENAAR BELLE-FLEUR

WEINTIP:  VILLA BLANCHE SYRAH -  ROT

CHICKEN SATE
Spiesse vom Hähnchenschenkel, Erdnusssoße,

Zwiebeln, Atjar, Pommes. 19,50

BIERTIP:  PAULANER HEFE-WEISSBIER

WEINTIP:  CARIGNAN RARE VINEYARDS -  ROT

SALAT CAESAR
Gegrilltes Hahnchen,

Parmesankase, croutons. 19,50

BIERTIP:  BLANCHE DE NAMUR

WEINTIP:  EXTREME GRIS -  ROSÉ



HA U P TG E R I C H T E
16.00 -  21.00 Uhr
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D E S S E R T S
16.00 -  21.00 Uhr

RAVIOLI SPINAT-R ICCOTA V
Tomaten, Rucola, Parmesan. 19,50

BIERTIP:  VAL DIEU CUVÉE 800

WEINTIP:  CASA ERMELINDA CHARDONNAY -  WEISS

SALAT BURRATA V
Burrata Kase, tomate,

Croutons, Cruditée. 18,50 

BIERTIP:  ZUYD NOVA 7 BLOND

WEINTIP:  MONTEROSSO PINOT GRIGIO -  WEISS

FISH & CHIPS
Panierter Fisch, Pommes frites,

Tartarsauce, gemischter Salat. 18,50

BIERTIP:  VAL DIEU BLOND

WEINTIP:  ORDEN TERCERA VERDEJO -  WEISS

SALAT LACHS & SCAMPI
Gerauchter Lachs, knoblauch Scampi,

Limonendressing. 23,50

BIERTIP:  FOURCHETTE

WEINTIP:  CORDE A TONGS  SAUVIGNON - WEISS

Für Unsere Kleinen
KROKETTE oder FRIKANDEL oder F ISH & CHIPS

Mit Pommes, Apfelcompôte. 8 ,50

CRÈME BRÛLÉE
Der Klassiker. 7,50

NEW YORK CHEESECAKE
Obst. 7,50

DAME BLANCHE 
Vanille-Eis, Schokoladensauce, Sahne. 8,50

SCHOKOLADEN-MOULLEUX
Warmer Schokoladenkuchen. 8 ,50

KÄSEPLATTE
4 Käsesorten 21,50

IR ISH COFFEE Jameson 8,50

FRENCH COFFEE Grand Marnier 8,50

SPANISH COFFEE Licor 43 8,50

ITALIAN COFFEE Amaretto 8,50

AMERICAN COFFEE Baileys 8,50

L IMBURGSE KOFFIE  Els la Vera 8,50



B R E A K FA S T

BREAKFAST “DE ZWAAN”
Croissant, artisan bread, cooked ham, artisanal cheese, jam, boiled 

egg, yoghurt, granola. (vegetarian optional). 13,50

BUTTER CROISSANT V
Jam, butter. 4,00

Chocolate. 4,50

YOGHURTBOWL V
Yoghurt, granola, fresh fruits, coco. 8.50

EGGS  &  TOA S T
3 EGGS ‘SUNNY SIDE UP’ HAM & CHEESE

Served on white or brown artisanal bread, salad. 13,50

OMELET BACON & EGG
Served on white or brown artisanal bread, salad. 13,50

EGGS BENEDICT
Poached eggs, brioche bread, Sauce Hollandaise.

Salmon. 15,50

Grilled ham. 14,50

CROQUE DELUXE
Toasted artisanal bread (white or brown), ham, cheese

(vegetarian optional). 8,50

CROQUE MADAME
Toasted artisanal bread (white or brown), ham, cheese

(vegetarian optional), fried egg ‘Sunny Side Up’ on top. 9,50

B R E A K FA S T  &  L U NCH
8.00 -  16.00

Do you have an allergy? Please inform us.

A R T I S ANA L  B R E AD  RO L L S
White or brown. Garnish.

HOMEMADE TUNA SALAD
Salad. 12,00

CARPACCIO
Truffle mayonaise, Parmesan cheese,

pine nuts, rucola. 13,00

PULLED CHICKEN
Brioche bun, smokey BBQ sauce, salad. 13,00 

CAPRESE V
Mozzarella cheese, tomato, rucola, basil. 12,00

L UNCH  T I P
LUNCHTRIO ‘DE ZWAAN”  16,00 

Beef croquette or rucola-cheese croquette V
or shrimp croquette (+2,00)

and
Sandwich Carpaccio or

Homemade Tunasalad or Caprese  V
and

Tomato soup V  or Seasonal soup.

TILL 12.00



B R E A K FA S T  &  L U NCH
8.00 -  16.00

C ROQU E T T E S
SCHRIMP

Two schrimp croquettes,
artisanal bread, lemon mayonaise. 18,00

BEEF
Two beef croquettes,

artisanal bread, Dijon mustard. 12,50

RUCOLA-CHEESE V
Two rucola cheese croquettes,

artisanal bread, fig chutney. 13,00

S A L AD S
BURRATA V

Burrata cheese, tomato,
croutons, cruditee. 18,50

SALMON & SCAMPI
Smoked salmon, garlic scampi,

lemon dressing. 23,50

CAESAR
Grilled chicken, Parmesan cheese,

croutons. 19,50

3 4

SOU P S
ONION V

Gratinated, Gruyère cheese, artisanal bread. 9,00

TOMATO V
Artisanal bread. 7,50

SEASONAL SOUP
Soup of the season, ask us.

S P E C I A L S 

BURGER DE ZWAAN
Beef, cheddar cheese, bacon,

Sciracha sauce, fries.  18,50

MAASTRICHTS ZOERVLEIS
Local beefstew,

applecompôte, fries. 19,50

FISH & CHIPS
Fried fish, tartar sauce,

salad, fries. 18,50



TA PA S  &  A P E R I T I F
12.00 -  22.00/0.00

TA PA S
ARTISANAL BREAD V 

With dips. 7,00

PINSA CAPRESE V
Italian flatbread, tomato, mozzarella, rucola, basil. 9,50

OLIVES V
Marinated olives. 5,00

CALAMARI
Fried, aioli. 9,50

FROMAGE CHAUD V
Camembert cheese from the oven, bread. 8,50

LOADED FRIES V
Parmesan cheese, truffle mayonnaise. 8,50

NACHO’S ‘DE ZWAAN’ V
Pico de Gallo, chilisauce, cheese, guacamole. 10,50/15,50

NACHO’S PULLED CHICKEN
Pico de Gallo, cheese, BBQ sauce, crème fraiche. 14,50/19,50

BEEF ‘B IT TERBALLEN’ 
Mustard, 6/10/20pc. 7,00/11,00/21,00

SHRIMP CROQUETTES
Lemon mayonaise, 6pc. 11,50

CHORIZO CROQUETTES
Sciracha mayonaise, 6pc. 10,50

SPICY CHICKEN POPPERS
Sciracha mayo. 9,50

Do you have an allergy? Please inform us.



TA PA S  &  A P E R I T I F
12.00 -  22.00/0.00

T I P
Also nice to share as a starter

P L AT E S  TO  S HA R E
With bread.

CHEESE PLATE
4 artisanal cheeses. 21,50

CHARCUTERIE PLATE
4 fresh cut meats. 20,50

SNACK PLATE
Beef ‘bitterballen’, charcuterie, old cheese,

nacho’s, dips. 25,00

APERIT IF PLATE
Artisanal cheese, charcuterie, olives. 22,50

F L AMMKUCH EN
Traditional Alsacian waferthin crust with toppings

CLASSIC
Bacon, cheese, onion, crème fraiche. 13,50

VEGETARIAN V
Grilled vegetables, cheese, feta cheese, crème fraiche. 14,50

SALMON
Cheese, feta cheese, onion, crème fraiche. 15,50
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S TA R T E R S
16.00 -  21.00

MA I N  D I S H E S
16.00 -  21.00

BEEF CARPACCIO
Truffle mayonnaise,

Parmesan, pine nut. 13,00

SCAMPI FROM THE OVEN
Garlic, bread. 12,00

BRUSCHETTA V
Tomato, Basil. 8,50

ONION SOUP V
Gratinated, Gruyère cheese, artisanal bread. 9,00

TOMATO SOUP V
Celery, artisanal bread. 7,50

SEASONAL SOUP
Soup of the season, ask us.

SCHRIMP CROQUETTES
Two schrimp croquettes, salad, 
bread, lemon mayonaise. 18,00

RUCOLA-CHEESE CROQUETTES V
Two rucola cheese croquettes, salad,

bread, fig chutney. 12,00

PLATES & FLAMMKUCHEN
To share. See previous page

ENTRECOTE
Grilled Sirloin steak, herb butter,

fries, salad. 24,50

BEER SUGGESTION: LA TRAPPE ISI ’DOR

WINE SUGGESTION: VILLA BLANCHE SYRAH -  RED

MAASTRICHT ZOERVLEES
Local beefstew,

applecompôte, fries. 19,50

BEER SUGGESTION: ST BERNARDUS ABT 12

WINE SUGGESTION: SAURUS PINOT NOIR -  RED

BURGER ‘DE ZWAAN’ 
Beef, cheddar cheese, bacon,

tomato relish, onion, fries. 18,50

BEER SUGGESTION: DOCHTER VD KORENAAR BELLE-FLEUR

WINE SUGGESTION: VILLA BLANCHE SYRAH -  RED

CHICKENSATAY
Chickenthigh, peanutsauce,

atjar, onions, fries. 19,50

BEER SUGGESTION: PAULANER HEFE-WEISSBIER

WINE SUGGESTION: CARIGNAN RARE VINEYARDS -  RED

SALAD CAESAR
Grilled chicken, Parmesan cheese,

croutons. 19,50

BEER SUGGESTION: BLANCHE DE NAMUR

WINE SUGGESTION: EXTREME GRIS -  ROSÉ

Do you have an allergy? Please inform us.



MA I N  D I S H E S
16.00 -  21.00

RAVIOLI SPINACH RICOTTA V
Vegetable pasta,

sauce Napolitana, bell pepper. 19,50

BEER SUGGESTION: VAL DIEU CUVÉE 800

WINE SUGGESTION: CASA ERMELINDA CHARDONNAY -  WHITE

SALAD BURRATA V
Burrata cheese, tomato,
croutons, cruditee. 18,50

BEER SUGGESTION: ZUYD NOVA 7 BLOND

WINE SUGGESTION: MONTEROSSO PINOT GRIGIO -  WHITE

FISH & CHIPS
Fried fish, tartar sauce,

salad, fries. 18.50

BEER SUGGESTION: VAL DIEU BLOND

WINE SUGGESTION: ORDEN TERCERA VERDEJO -  WHITE

SALAD SALMON & SCAMPI
Smoked salmon, garlic scampi,

lemon dressing. 23,50

BEER SUGGESTION: FOURCHETTE

WINE SUGGESTION: CORDE A TONGS  SAUVIGNON - WHITE

For our little ones
CROQUETTE or FRIKANDEL or FISH & CHIPS

Fries, applecompôte. 8,50
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CRÈME BRÛLÉE
The classic. 7,50

NEW YORK CHEESECAKE
Fruit. 7,50

DAME BLANCHE 
Vanilla icecream, chocolate sauce, whipped cream. 8,50

CHOCOLATE MOULLEUX
Warm chocolate cake. 8,50

CHEESE PLATE
4 artisanal cheeses. 21,50

IR ISH COFFEE Jameson 8,50

FRENCH COFFEE Grand Marnier 8,50

SPANISH COFFEE Licor 43 8,50

ITALIAN COFFEE Amaretto 8,50

AMERICAN COFFEE Baileys 8,50

L IMBURGSE COFFEE  Els la Vera 8,50

D E S S E R T S
16.00 -  21.00
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