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ONTBIJT & LUNCH
9.00 - 16.00u

Heeft u een allergie? Meld het ons aub.

O N T B I J T
ONTBIJT ‘DE ZWAAN’

Brioche toast, croissant, scrambled eggs, spek, kaas, jam, 
nutella, yoghurtje & granola (vegetarisch mogelijk). 15,50

YOGHURT BOWL V
Griekse yoghurt, vers fruit, granola, kokos. 6,50

ROOMBOTER CROISSANT V
Jam, boter. 3,50

CINNABUN V
Kaneelbroodje. 4,00

FRENCH TOAST V
Wentelteefje, brioche, lemon curd, vers fruit, creme anglaise, 

frambozencoulis. 1050 

E I  &  T O S T I
UITSMIJTER GRILLHAM & BOERENKAAS

Boerenbrood en salade. 13,50

OMELET SPEK & EI
Boerenbrood en salade. 13,50

EGGS BENEDICT
Gepocheerde eieren, briochebrood, sauce Hollandaise.

Gerookte zalm. 18,50
Spek. 16,50

CROQUE MONSIEUR
Tosti grillham en boerenkaas. (vegetarisch mogelijk). 8,50

CROQUE MADAME
Tosti grillham, boerenkaas en spiegeleitje.

(vegetarisch mogelijk). 9,50

tot 12.00u A M B A C H T E L I J K E  B R O O D J E S
Met sla garnituur.

TONIJN
Tonijnsalade. 12,00 

 CARPACCIO
Truffelcrème, Parmezaan,

rucola. 14,00 

SERRANOHAM
Aioli, tomatentapenade, manchego. 14,00

CAPRESE V
Stracciatella, pesto, geroosterde cherrytomaat, basilicum. 13,00

CLUB SANDWICH
Brioche toast, spek, kaas, kipfilet, sla, tomaat, chips. 15,50

CLUB ZALM
Brioche toast, zalm, roomkaas, sla, tomaat, komkommer. 17,50

L U N C H T I P
LUNCHTRIO ‘DE ZWAAN’  16,00 

Rundvleeskroket of  kaaskroket V  of  garnalenkroket ( +2,00) 
en

Boerenbrood carpaccio of tonijn of caprese V
en

Tomatensoep V  of seizoensoep.



ONTBIJT & LUNCH
9.00 - 16.00u

2
Heeft u een allergie? Meld het ons aub.

K R O K E T T E N
KAAS V

Twee kroketten, boerenbrood,
vijgenchutney. 13,00

GARNALEN
Twee kroketten, boerenbrood,

limoenmayonaise. 18,00 

RUNDVLEES
Twee kroketten, boerenbrood,

Dijon mosterd. 12,50

S A L A D E S
BURRATA V 

Italiaanse romige kaas, geroosterde groente, pesto. 18,50

CAESAR
Gegrilde kip, romaine, ei, ansjovis, spek,

Parmezaanse kaas, croutons. 18,50

GRAVAD LAX
Scandinavische klassieker, huisgemarineerde zalm,

dille creme, ei, ui. 19,50

S O E P E N
UIENSOEP V

Gegratineerd, boerenbrood. 9,00 

TOMATENSOEP V
Boerenbrood. 7,50

SEIZOENSSOEP
Wisselende soep. dagprijs

S P E C I A L S
MESTREECHS ZOERVLEIS

Lokale runderstoof,
appelcompôte, frites. 21,00

FISH & CHIPS
Gepaneerde vis, frites,

tartaarsaus, salade. 18,50 

BURGER DE ZWAAN
Rundvlees, cheddarkaas, pickle,

spek, tomaten relish, verse frites. 18,50



BORREL & APERITIEF
12.00 - 22.00 / 00.00u

ZWAANZINNIGE BORRELPLANK 
Albondigas, gambakroketjes, sticky chickenwings,

brood met dips, patatas bravas, olijven,
dadels, Serrano, Gorgonzola. 35,00

BIERPLANKJE
Oude kaas, bitterballen, worst, Amsterdamse uitjes. 16,50

OMA BOBS RUNDERBITTERBALLEN
Mosterd, 6/10/20 stuks 7,50 / 12,00 / 22,00

LA TRAPPE BITTERBALLEN
Truffelmayonaise, 6 stuks 8,50

GAMBAKROKETJES
Limoenmayonaise, 6 stuks. 12,50

OUDE BROKKELKAAS V
Mosterd. 8,50

CHICKENTENDERS
Malse kipstukken, srirachamayo. 12,50

KOREAN STICKY CHICKENWINGS
Kippenvleugels, gochujang saus. 12,00

N A C H O ’ S
NACHO’S DE ZWAAN V

Frisse salsa, chilisaus, kaas, guacamole,
crème fraîche. 13,00 / 19,00

NACHO’S BEEF
Frisse salsa, kaas, pittig gehakt, tomatensaus,

crème fraîche. 17,50 / 23,50



A P E R I T I E F  &  B I T E S
OLIJVEN V

Mix van gemarineerde olijven. 7,50

BRUSCHETTA V
Tomaat, basilicum. 8,50

FROMAGE CHAUD V
Camembert uit de oven. 8,50

LEPEL GORGONZOLA V
Blauwschimmelkaas met brood. 10,00

MANCHEGO V
Chutney, brood. 12,50

ALBONDIGAS CON SALSA DE TOMATE
Parmezaan, brood. 12,00

SERRANO HAM
Spaanse gedroogde ham, cournichons. 11,00

COPPA 
Italiaanse ham, cournichons. 11,50

DADELS OMWIKKELD MET SPEK
8 stuks. 7,50

OSSENHAASSPIESJES
Met aioli, 2 stuks. 16,00

SOUVLAKI
Kipspiesjes. 11,50

BORREL & APERITIEF
12.00 - 22.00 / 00.00u

4Heeft u een allergie? Meld het ons aub. 4

A P E R I T I E F  &  B I T E S
CALAMARI FRITTI

Aioli, citroen. 9,50

TONIJN TATAKI
Wakame, hoi-sin, geconfijte gember. 14,00

OESTERS
Oysri , per stuk. 3,50

F L A M M K U C H E N
Traditionele Elzasser pizza met flinterdunne bodem 

KLASSIEK
Spek, kaas, ui, crème fraîche. 13,50

CAPRESE V
Mozzarella, kaas, crème fraîche. 15,00

ZALM
Feta, kaas, ui, crème fraîche. 18,50

SERRANO
Serrano, kaas, ui, crème fraîche. 16,0

L E K K E R  E R B I J
BROOD & DIPS V

Aioli en Peppadewcreme. 7,00

PATATAS BRAVAS V
Aioli. 7.00



Heeft u een allergie? Meld het ons aub.

H O O F D G E R E C H T E N
V A N  D E  G R I L L

STEAK
Pepersaus of rode wijn - gekonfijte knoflook saus,

verse frites. 24,50

ENTRECOTE
Pepersaus of rode wijn - gekonfijte knoflook saus,

verse frites. 26,50

SECRETO IBERICO
Malse gemarmerde steak van het Iberico varken, 

Catalaanse Romesco saus, verse frites. 22,50

BURGER DE ZWAAN
Rundvlees, cheddarkaas, pickle,

spek, tomaten relish, verse frites. 18,50

SATE VAN KIPPENDIJ
Atjar, pindasaus, uitjes, verse frites. 19,50

S A L A D E S
BURRATA V 

Vega, Italiaanse romige kaas, geroosterde groente, pesto. 18,50

CAESAR
Gegrilde kip, romaine, ei, ansjovis, spek,

Parmezaanse kaas, croutons. 18,50

GRAVAD LAX
Scandinavische klassieker, huisgemarineerde zalm,

dille creme, ei, ui. 19,50

DINER
16.00 - 21.00u (vr/za tot 22.00u)

V O O R G E R E C H T E N
KIES BORREL & APERITIEF BITES

OM TE DELEN
Zie vorige pagina



6Heeft u een allergie? Meld het ons aub.

H O O F D G E R E C H T E N 
MESTREECHS ZOERVLEIS

Lokale Runderstoof, appelcompote, verse frites. 21,00

STEAK TARTARE
Fijn gehakt rundvlees, verse frites. 24,50

KABELJAUW BEURRE BLANC
Op de huid gebakken filet, beurre blanc, verse frites. 24,50

ZALMFILET  FETTUCCINE
Op de huid gebakken filet, lintpasta,
romige tomaat-basilicumsaus. 24,50

FETTUCCINE GORGONZOLA V
Vega, lintpasta, gorgonzola, peer, walnoot. 18,50

E X T R A  V O O R  E R B I J
FRISSE GROENE SALADE V

8,00

BROOD V
Boter & Kruidenboter. 5,00

VERSE FRITES V
Met mayonaisse. 5,00

Voor onze kleine gasten 
FRIKANDEL of KROKET of K IBBELING

Frites, appelmoes. 8,50

D E S S E R T S
CHOCO BROWNIE

Chocolade, mousse, macaron. 6,50

CHEESECAKE
Frambozencoulis, fruit. 6,50

LIMONCELLO TIRAMISU
6,50

K A A S
FROMAGE CHAUD

Camembert uit de oven. 8,50

LEPEL GORGONZOLA
Blauwschimmelkaas met brood. 10,00

MANCHEGO
Chutney, brood. 12,50

S P E C I A L E  K O F F I E S
IRISH, FRENCH, SPANISH,

ITALIAN, AMERICAN of L IMBURGSE KOFFIE 8,50

DINER
16.00 - 21.00u (vr/za tot 22.00u)



WARME DRANKEN & FRISDRANKEN

W A R M E  D R A N K E N 
KOFFIE 2,90

DUBBELE KOFFIE 4,80

ESPRESSO 2,70

DUBBELE ESPRESSO 4,40

CAPPUCCINO 3,40

KOFFIE VERKEERD 3,40

LATTE MACCHIATO 3,90

THEE 2,90

VERSE MUNT- OF GEMBERTHEE 3,60

WARME CHOCOLADEMELK 3,40

CHAI LATTE 3,40 
Dirty +1,00

ICE CAPPUCCINO
Espresso, caramel, koud melkschuim. 4,40

LIMBURGSE VLAAI 5,00

S P E C I A L E  K O F F I E S
IRISH, FRENCH, SPANISH,

ITALIAN, AMERICAN of L IMBURGSE KOFFIE 8,50

Supplement slagroom +0,50
Havermelk +0,50 

Caramel / vanille / hazelnoot / witte chocolade +0,50

 

F R I S D R A N K E N  (20Cl) 

PEPSI / PEPSI MAX 3,10

ORANGINA  (25CL) 3,80

SEVEN UP 3,10

SOURCY ROOD, BRUISEND 3,10

SOURCY BLAUW, PLAT 3,10

FRISTI  3,10

CHOCOMEL NUTRICIA 3,10

ROYAL CLUB 3,30
Tonic / Bitter Lemon / Cassis / Ginger Ale / Appelsap

TÖNISSTEINER VRUCHTENKORF 4,00

FRITZ APFELSHORLE  4,00

FEVER TREE 5,00 
Indian tonic / ginger beer /

Raspberry Rhubarb water / Mediterranean tonic
LIPTON ICE TEA 3,30

LIPTON ICE TEA GREEN 3,30

RIVELLA LIGHT 3,30

VERSE JUS D’ORANGE 4,50

SOURCY ROOD, BRUISEND  (75Cl) 6,50

SOURCY BLAUW, PLAT  (75Cl) 6,50 

RANJA FRAMBOOS & AARDBEI  3,10

K O M B U C H A  (20Cl)

KLESSEBES Bessen, Lavendel (25Cl) 5,50

GEMBERTJE  Gember, Munt (25Cl) 5,50

HARTENDIEF  Passievrucht, Jasmijn (25Cl) 5,50



S P R I T Z  &  A P E R I T I E V E N
APEROL SPRITZ 8,50

LIMONCELLO SPRITZ 8,50

LIQUOR 43 SPRITZ 8,50

ELDERFLOWER SPRITZ 8,50

CAMPARI SPRITZ 8,50

CRODINO 0% 6,00

APEROL SPRITZ 0% 7,50

CAVA FINCA EMENDIS 6,00

KIR / KIR ROYALE 6,00 / 6,50

CAMPARI / CAMPARI ORANGE 5,00 / 7,00 

WATERMELON SPRITZ  8,50
Red Bull Red edition (watermelon), cava.

C O C K T A I L S
PORNSTAR MARTINI  11,50

ESPRESSO MARTINI  11,50

DRANKEN

G I N  &  T O N I C
HENDRICK’S & FEVER TREE TONIC 12,80

JKR GIN CLASSIC & FEVER TREE TONIC  13.20

JKR GIN BLUSH & 
FEVER TREE RASPBERRY RHUBARB  13.20

COPPERHEAD 0.0 &
FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC  10,80

P S V
MARTINI  BIANCO / ROSSO 5,00

PORT ROOD / WIT 5,00 
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L I K E U R E N ,  W H I S K Y  &  C O G N A C      

AMARETTO  5,50

LIMONCELLO 5,50

TIA MARIA  5,50

COINTREAU  5,50

GRAND MARNIER  6,00

BAILEYS  5,50

SAMBUCA  5,50

LICOR ’43  5,50

DRAMBUIE  5,50

JONGE JENEVER  3,00

OUDE JENEVER  3,00

VIEUX  3,00

JAMESON 5,50

JACK DANIEL’S 6,00

LAGG 13,00

GLENDRONACH 12Y 9,30

GLENGOYNE 7,30

JURA JOURNEY 5,60

COURVOISIER 6,60

MARTELL 7,20



E I G E N  B I E R E N
BEPPIE CRAFT - JOPEN  (6,3%)

Hoppig blond 25cl 5,60 / 50cl 10,20

GEEF MIECH E M’UILKE - UILTJE  (6,0%)
Fris blond 25cl 5,50 / 50cl 10,00

T A P B I E R E N
BRAND PILSNER (5,0%) 18cl 3,10 / 25cl  3,90, / 50cl 7,80

BRAND WISSELTAP  vraag ons

TEXEL SKUUMKOPPE  (5,5%) 6,20

AFFLIGEM BLOND  (6,7%) 5,50

PAULANER WEIZEN  (5,5%) 5,30 / 8,50

WESTMALLE DUBBEL  (6,5%) 5,80

OEDIPUS WISSELTAP vraag ons

AMSTEL RADLER  (2,0%) 5,00

HEINEKEN 0.0 (0,0%) 5,00

KASTEEL ROUGE  (8,5%) 5,70 / 11,00

FOURCHETTE  (7,5%) 6,00

LA CHOUFFE  (8,5%) 5,80

IJWIT  (6,5%) 5,60

WISSELTAP SOUR vraag ons

WISSELTAP CRAFT vraag ons

BIEREN

W A L K - I N  F R I D G E
MÉÉR AANBOD IN ONZE ‘WALK-IN FRIDGE’

Naast deze vaste bieren hebben we nog een aantal wisseltaps.
Check onze Untappd-pagina met het actuele assortiment.



BIEREN

P I L S ,  L A G E R 
JEVER PILS (4,9%) 4,60

URQUELL  (4,4%) 5,00
Wisselende pilsners & lagers

L O K A L E  B I E R E N
ZUYD CRAFT MOSAE 6 IPL (6,0%) 8,10

ZUYD CRAFT NOVA 7 BLOND (7,0%) 8,00

ZUYD CRAFT JURA 8 TRIPEL (8,0%) 8,20

KLINKER MESTREECHS BLOOND  (6,0%) 6,90

KLINKER TRIEPEL  (8,0%) 7,20

VAKWERK DURPKE (SMASH) IPA  (7,1%) 7,00

VAKWERK BENKSKE (NEIPA)  (6,4%) 7,00

T R A P P I S T E N
WESTMALLE TRIPEL  (9,5%) 6,00

LA TRAPPE WITTE TRAPPIST (5,5%) 5,00

LA TRAPPE ISID’OR (7,5%) 6,30

LA TRAPPE QUADRUPEL (10,0%) 6,80

ROCHEFORT TRIPEL EXTRA (8,1%) 6,50

ROCHEFORT 8 (9,2%) 6,20

ROCHEFORT 10 (11,3%) 8,60

CHIMAY WIT (8,0%) 6,00

CHIMAY BLAUW (9,0%) 6,20

ORVAL  plank/gekoeld (6,2%) 5,80

1 0



 W I T  &  W E I Z E N
FRONTAAL WITTE SIMMIE (5,2%) 7,20

BLANCHE DE NAMUR (5,0%) 4,50

VEDETT EXTRA WHITE (4,7%) 5,00

SCHNEIDER HOPFENWEISSE  (8,2%) 50cl 7,50

KORENWOLF  (6,0%) 5,00

AYINGER URWEISSE  (5,5%) 50cl 5,50
Wisselende wit en weizen bieren.

B L O N D  A L E
KWAREMONT  (6,6%) 5,80

DOCHTER VD KORENAAR NOBLESSE  (5,5%) 7,00

SAISON DUPONT  (6,5%) 5,80

OEDIPUS MANNENLIEFDE SAISON  (6,2%) 6,60

KROMME HARING LES PERLES DU HOMARD  (8,0%) 7,00 

PAIX DIEU NOVA  (6,0%) 6,40

KEES IT’S A BLOND  (6,0%) 7,50

VAL-DIEU BLONDE  (6,0%) 5,50

VAL-DIEU HOP  (5,5%) 5,80
Wisselende blond ale bieren

D O N K E R  A L E
TER DOLEN DONKER  (7,1%) 6,50

ST. BERNARDUS ABT 12  (10,0%) 6,50

KOMPEL ONDERGRONDS  (6,0%) 5,90

BROEDER JACOB DUBBEL PORT  (9,0%) 7,00 
JOPEN KOYT  (8,5%) 7,50

FRONTAAL RIDGEBACK  (10,0%) 8,50
Wisselende donker ale bieren

S T E R K  B L O N D / T R I P E L
ST FEULLIEN GRAND CRU  (9,5%) 7,00

LUPULUS BLOND  (8,5%) 6,30

KARMELIET TRIPEL  (8,4%) 5,80

OMER  (8,0%) 6,50

DUVEL  (8,5%) 5,90

CURTIUS CLASSIC  (7,0%) 7,00

VLIERBEEK GRAND CRU  (8,5%) 7,00

DE POES BLOND  (8,0%) 6,00

LE FORT TRIPEL  (8,8%) 6,30

VAL-DIEU TRIPLE  (9,0%) 6,20

FRONTAAL ANDREAS  (8,5%) 8,00

BARBAR BLOND  (8,0%) 6,90

KASTEEL TRIPEL  (11,0%) 6,80

PAIX DIEU  (10%) 7,50 

ST BERNARDUS TRIPEL  (8,0%) 6,10

STADSHAVEN TRIPEL  (8,5%) 6,30
Wisselende sterk blond bieren

BIEREN



1 0

B I E R E N

1 2

B I E R  -  C H O C O L A D E  P R O E V E R I J

ONZE BIERSOMMELIERS SLOEGEN DE
HANDEN INEEN MET

DE MEESTER-CHOCOLATIERS VAN DARQ.
LAAT JE VERRASSEN DOOR VIER ZORGVULDIG

GESELECTEERDE BIEREN EN VIER LUXE 
DARQ-CHOCOLADES.

Proef de samenwerking voor slechts € 20,- p.p.



G E U Z E ,  L A M B I C  &  Z U U R
OUDE GEUZE BOON (7,0%) 5,70

BOON MARIAGE PARFAIT (8,0%) 37,5cl 13,00

RODENBACH GRAND CRU (6,0%) 8,10

VANDERGHINSTE VLAAMS BRUIN (5,5%) 4,30

DUCHESSE DE BOURGOGNE  (6,2%) 5,50

OEDIPUS POLYAMORIE (5,0%) 7,00

TWO CHEFS SUNSET SUZY  (4,8%) 6,70

VAULT CITY LEMONADE  (4,2%) 7,00
Wisselende geuzes en Zuur bieren

F R U I T,  Z O E T  &  C I D E R
KRIEK BOON  (4,0%) 5,30

LINDEMANS KRIEK  (3,5%) 5,00

KASTEEL RUBUS FRAMBOISE  (7,0%) 6,80

KASTEEL TROPICAL  (7,0%) 6,50

MAGNERS DRY CIDER  (4,5%) 5,50

CIDRE RUWET BRUT  (4,5%) 7,10

APPLE BANDIT  (3,5%) 4,20

BROEDER JACOB DOUBLE RED  (5,5%) 6,50
Wisselende fruitbieren en ciders

BIEREN

W A L K - I N  F R I D G E
MÉÉR AANBOD IN ONZE ‘WALK-IN FRIDGE’
Vraag onze bierkenners u te helpen aan een culinaire

combinatie van bier of wijn met uw gerecht(en).



L A A G  I N  A L C O H O L
TWO CHEFS FUNKY FALCON LOW ABV  (0,2%) 6,00

TWO CHEFS BON CHEF  (0,5%) 6,50

LA CHOUFFE 0.0 (0,0%) 6,00

KASTEEL ROUGE 0.0 (0,0%) 6,00

LIEFMANS 0.0 (0,0%) 4,20

AMSTEL RADLER 0.0 (0,0%) 3,60

’T IJ VRIJWIT  (0,5%) 6,40  

JOPEN NON IPA  (0,3%) 6,60

BRAND WEIZEN 0,0  (0,0%) 4,50

BRAND OUD BRUIN  (3,0%) 4,00

BIERE DES AMIS 0.0  (0,0%) 7,00
Wisselende laag in Alcohol & 0.0 bieren

G L U T E N V R I J
JOPEN HOP ZIJ MET ONS (6,0%) 7,50

DUTCH BARGAIN WOEST RIS (10,0%) 9,00

KLEIN DUIMPJE BLAUWE TRAM TRIPEL (8,0%) 7,00

BIEREN

1 4

I P A  &  B I T T E R
JOPEN MOOIE NEL (6,5%) 7,00

FRONTAAL JUICE PUNCH (5,8%) 7,80

TWO CHEFS BON CHEF NEIPA  (5,0%) 6,90

TROUBADOUR MAGMA  (9,0%) 7,10

WALHALLA ZEUS  (8,0%) 8,50

POHJALA VIRMALISED  (6,5%) 8,50

DOCHTER V/D KORENAAR BELLE FLEUR  (6,5%) 8,00

DE RANKE XX BITTER  (6,0%) 6,70

JOPEN HYPERCOLOUR DIPA  (8,5%) 8,50

MOERSLEUTEL WRENCH  (5,5%) 7,50

Diverse verse IPA’s in de Walk-In Fridge
Check untappd QR-code voor het actuele overzicht

P O R T E R ,  S T O U T  &  B A R L E Y W I N E
KROMME HARING BELUGA  (10,5%) 8,00

VIVEN PORTER  (7,0%) 6,50

CURTIUS BLACK  (8,0%) 7,20

TWO CHEFS HOWLING WOLF  (8,0%) 8,00

KEES EXPORT PORTER 1750  (10,5%) 8,00 

MOERSLEUTEL MOTOR OIL  (12,0%) 44cl 12,50  



P E R  G L A S
CASA ERMELINDA FREITAS

Chardonnay,  Fernão Pires,  Aerinto,  Antão Vaz (PT, 
Setúbal)

Exotisch fruit, zachte aanzet.
Rijp met voldoende frisheid en lichte houttonen. 5,50 / 27,50

LA COLOMBETTE SAUVIGNON BLANC
100% Sauvignon blanc (FR, Languedoc-Roussi l lon)

Een lichte, frisse Sauvignon Blanc met
een bloemig karakter. 6,00/29,50

ORDEN TERCERA VERDEJO RUEDA DO  
100% Verdejo (ES,  Rueda)

Frisse wijn, vol van smaak en veel sappigheid. 6,00 / 29,50

BIDOLI LE ALTE
Pinot grigio ( IT,  Friul i)

Droge wijn met een volle structuur en veel mineraliteit. 6,00 / 29,50

DOMAINE LE CARREDON
Gros Manseng (FR, Cotes de Gascogne)

Halfzoete 100% Gros Manseng. 5,50 / 27,50

P E R  F L E S
S T R A K  D R O O G  &  F R U I T I G 

WEINGUT RINGS RIESLING KALKMERGEL
100% Riesl ing (DE, Pfalz)

Een typische Riesling met heerlijk rinse zuren en
een stevige dosis sap. 45,00

MAR DE ENVERO ALBARIÑO
100% albariño (ES,  Rías Baixas)

Loepzuiver, rijp, geconcentreerd fris en elegant. 38,50

 Z A C H T,  T R O P I S C H  &  F R U I T I G
CLOS DE L’ABBE DUBOIS ARDÈCHE IGP

100% Viognier (FR, Ardèche)
Karaktervolle diner, wijn. Gul, maar met behoud van frisheid. 30,50

FAMILLE MAUREL ROLLE - VIN DE FRANCE
100% Rolle (Vermentino) (FR, Languedoc-Roussi l lon)

Rijk, bloemig en volop steenfruit. Royaal mondvullend,
uiterst genereus en iets zilt. 33,00

IPOLITO 1845 MARE CHIARO
100% Greco Bianco (IT,  Calabria)

Ongekende frisheid, volop tonen van zacht wit fruit en lentebloe-
sem. Opvallend droog met een bescheiden zuurgraad. 36,50

WITTE WIJNEN



WITTE WIJNEN

V O L  &  R I J K
FAMILLE MAUREL CHARDONNAY  2023

100% Chardonnay (FR, Languedoc- Roussi l lon)
Een onmiskenbare Chardonnay. Zachtgeel van kleur, wit fruit, 
een gulle, mollige aanzet en een goed waarneembare houtin-

vloed. Tevens met geringe zuurgraad. 31,50

BODEGAS CASA PRIMICIA FLOR DE PRIMICIA
RIOJA DOC

100% Chardonnay (ES,  La Rioja)
Volle Chardonnay, gerijpt op zowel Amerikaans

als ook Frans eikenhout. Goed gedoseerde rinsheid,
aantrekkelijk en verteerbaar. 35,50

RIPPA DORII  VERDEJO 
100% Verdejo (ES,  Casti l la y León) 

Typisch grassig met geuren van bloemen, citrusfruit en abrikoos. 
Zachte aanzet, fijne zuren, mondvullend, maar buitengewoon 

sappig en elegant. Complex door de toegevoegde houtgerijpte 
Verdejo. 29,00
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P E R  G L A S
IGP PAYS D’OC 2023 ALMADE MERLOT

100% Merlot (  FR,  Pays d’OC) 
Elegant, fijn en fruitig. 5,50 / 27,50

SAURUS PINOT NOIR 2022 PATAGONIA
100% Pinot Noir (AR, Patagonia)

Voldoende rijp en gevuld, doch teder en verfijnd.  6,50 / 30,00

VILLA BLANCHE SYRAH
Syrah (FR, Pays d’Oc)

Elegante Syrah; helft Frans eik, rijp zwart fruit, cacao pruim,
vanille, roast. Zachte tannines. 6,00 / 29,50

P E R  F L E S
L I C H T,  E L E G A N T  &  F R U I T I G

WENTE SANDSTONE MERLOT LIVERMORE VALLEY
100% Merlot (VS, Californië)

Volle, maar werkelijk satijnzachte aanzet. Gul en compleet mond-
vullend. Rood en zwart fruit, wat roostertonen en goed rokerig 

als effect van de houtopvoeding. 45,00

LLEBRE COSTERS DEL SEGRE DO
100% Tempranil lo (ES,  Cataluña)

Gedroogde zwarte vruchten, maar ook chocolade en roosterto-
nen. Goede balans tussen zuren, fruit en sap. 33,50

RODE WIJNEN
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RODE WIJNEN

V O L R O N D  &  S A P P I G
SANTO STEFANO PRIMITIVO PUGLIA IGP

100% Primitivo ( IT,  Puglia)
Volrijpe, mondvullende aanzet. Robuust, maar met zachte tanni-
nes. Een fractie zoet, met een neus van bosvruchten, gedroogde 
dadels en pruimen. Tevens met moccatonen en wat kersen in een 

jasje van pure chocolade. 35,50

IBY BLAUFRÄNKISCH BURGENLAND
100% Blaufränkisch (AUT, Mittelburgenland)

Sappige aanzet met een ferme dosis rood en zwart fruit. Heerlij-
ke zuurgraad met krokante tannines. Hout prachtig geïntegreerd 

ter ondersteuning van het fruit. 42,50

S T O E R  &  K R A C H T I G
RIPPA DORII  TEMPRANILLO ROBLE RIBERA DEL 

DUERO DO
100% tempranil lo (ES,  Casti l la y León)

Sappige en verleidelijke wijn met karakter. Niet te straf, maar 
wel voldoende body en structuur. Genereus en aromatisch. Licht 

rokerig van de houtrijping. 33,50

PRIMITIVO DI  MANDURIA DOC
Primitivo ( IT,  Puglia)

Een neus van rijpe pruimen, bessen, rode kers en cranberry. 
Heerlijk soepel met zachte tannines. 38,00



ROSÉ WIJNEN

P E R  G L A S
EXTRÊME GRIS PASSIONS 2022
COTEAUX DU LANGUEDOC AOP

60% Mourvèdre en 40% Grenache Noir (FR, Languedoc)
Dé rosé voor alle momenten! Goed doordrinkbaar, maar met een 

behoorlijke kracht en complexiteit. 5,50 / 27,50

P E R  F L E S
PINK COLOMB BAY ROSE

100% Pinot noir (FR, Languedoc) 
Licht mineraal en kruidig, mooi in balans. Sappig rood fruit & 
subtiele kruiden. De perfecte wijn voor het zomerseizoen. 30,00



P E R  G L A S
CAVA FINCA EMENDIS

Xarello,  Macabeo,  Parel lada (ES,  Cava) 
Een elegante cava die het frisse aroma combineert met

ronde smaken. 6,00 / 29,50

P E R  F L E S
BERNARD SCHNEIDER BRUT

CRÉMANT D’ALSACE AOC
Chardonnay,  Pinot Noir (FR, Alsace) 

Een droge, frisse, mousserende wijn met een balans tussen 
fruitigheid en een verfrissende zuurgraad. Elegante mousse met 

verfijnde bubbels. 47,50

GIMMONET GONET CHAMPAGNE
GRAND CRU BLANC DE BLANCS L’ORIGINE

100% Chardonnay (FR, Champagne)
Een verfijnde, complexe champagne met een neus van citrus-
vruchten en witte bloemen. Romige textuur met een ragfijne 

mousse. Lange, frisse afdronk die de mineraliteit en finesse van 
de wijn benadrukt.  85,00

MOUSSERENDE WIJNEN
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P E T I T - D É J E U N E R
PETIT-DÉJEUNER ‘DE ZWAAN’

Toast brioché, croissant, œufs brouillés, bacon, fromage,
confiture, Nutella, yaourt & granola (végétarien possible). 15,50

YAOURT FERMIER V
Yaourt grec, fruits frais, granola, coco. 6,50

CROISSANT AU BEURRE V
Confiture, beurre. 4,00

CINNABUN V
Roulé à la cannelle. 4,00

FRENCH TOAST V
Pain perdu, brioche, lemon curd, fruits frais, crème anglaise, 

coulis de framboise. 10,50

Œ U F S  &  C R O Q U E S
L’ŒUF AU PLAT JAMBON & FROMAGE

Pain de campagne et salade. 13,50

OMELETTE BACON & ŒUF
Pain de campagne et salade. 13,50

EGGS BENEDICT
Œufs pochés, pain brioche, sauce hollandaise.

Saumon fumé. 18,50
Lard. 16,50

CROQUE MONSIEUR
Toast jambon grillé et fromage fermier

(végétarien possible). 8,50

CROQUE MADAME
Toast jambon grillé, fromage fermier et œuf au plat

(végétarien possible). 9,50

PETIT-DÉJEUNER & & DÉJEUNER 
9h00 - 16h00

S A N D W I C H S  A R T I S A N A U X 
Avec garniture de salade. 

THON
Salade de thon. 12,00

CARPACCIO
Crème de truffe, parmesan, roquette. 14,00

JAMBON SERRANO
Aïoli, tapenade de tomate, manchego. 14,00

CAPRESE V
Stracciatella, pesto, tomates cerises rôties, basilic. 13,00

CLUB SANDWICH
Toast brioché, bacon, fromage, filet de poulet,

salade, tomate, chips. 15,50

CLUB SAUMON
Toast brioché, saumon, fromage frais, salade,

tomate, concombre. 17,50

S U G G E S T I O N  D É J E U N E R 
TRIO DÉJEUNER ‘DE ZWAAN’  16,00 

Croquette de bœuf ou croquette de fromage V
ou croquette de crevettes ( +2 euro)

et
Pain de campagne carpaccio ou thon ou

caprese V
et

Soupe de tomate V  ou soupe de saison.

Avez-vous une allergie? Alors dites-nous.

a 12h00



PETIT DÉJEUNER & LE DÉJEUNER 
9h00 - 16h00

C R O Q U E T T E S
FROMAGE V

Deux croquettes, pain de campagne,
chutney de figues. 13,00 

CREVETTES
Deux croquettes, pain de campagne,

mayonnaise au citron vert. 18,00

BŒUF
Deux croquettes, pain de campagne,

moutarde de Dijon. 12,50

S A L A D E S
BURRATA V

Fromage italien crémeux, légumes rôtis, pesto. 18,50 

CAESAR
Poulet grillé, romaine, œuf, anchois, bacon,

parmesan, croûtons. 18,50

GRAVAD LAX
Classique scandinave, saumon mariné maison,

crème à l’aneth, œuf, oignon. 19,50

S O U P E S
SOUPE À L’OIGNON V

Gratinée, pain de campagne. 9,00

SOUPE DE TOMATE V
Pain de campagne. 7,50

SOUPE DE SAISON
Soupe variable. Prix du jour

S P É C I A L I T É S
MESTREECHS ZOERVLEIS

Ragoût de bœuf local, compote de pommes, verse frites. 21,00

FISH & CHIPS
Poisson pané, sauce tartare, salade, verse frites. 18,50

BURGER DE ZWAAN
Bœuf, cheddar, pickle,

bacon, relish de tomate, verse frites. 18,50
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APÉRO & APERITIF 
12h00 - 22h00 / 00h00

PLATEAU APÉRITIVE DE ZWAAN
Albondigas, croquettes de crevettes, chickenwings,

pain avec dips, patatas bravas, olives,
dattes, Serrano, gorgonzola. 35,00

PLATEAU BIÈRE
Fromage affiné, bitterballen, saucisson, oignons marinés. 16,50

BOULETTES DE BŒUF “BITTERBALLEN”
Moutarde, 6/10/20 pièces. 7,50 / 12,00 / 22,00

LA TRAPPE BITTERBALLEN
Mayonnaise aux truffes, 6 stuks 8,50

CROQUETTES DE CREVETTES
Mayonnaise citron vert, 6 pièces. 12,50

FROMAGE AFFINÉ V
Moutarde. 8,50

CHICKEN TENDERS
Morceaux de poulet tendres, mayonnaise sriracha. 12,50

CHICKENWINGS CORÉENNES
Ailes de poulet, sauce gochujang. 12,00

N A C H O S
NACHOS DE ZWAAN V

Salsa fraîche, sauce chili, fromage, guacamole,
crème fraîche. 13,00 / 19,00

NACHOS BŒUF
Salsa fraîche, fromage, viande épicée, sauce tomate,

crème fraîche. 17,50 / 23,50

Avez-vous une allergie? Alors dites-nous.



APÉRO & APERITIF 
12h00 - 22h00 / 00h00
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A P É R I T I F  &  B O U C H É E S
OLIVES V

Mélange d’olives marinées. 7,50

BRUSCHETTA V
Tomate, basilic. 8,50

FROMAGE CHAUD V
Camembert au four. 8,50

GORGONZOLA À LA CUILLÈRE V
Fromage bleu avec pain. 10,00

MANCHEGO V
Chutney, pain. 12,50

ALBONDIGAS CON SALSA DE TOMATE
Parmesan, pain. 12,00

JAMBON SERRANO
Jambon sec espagnol, cornichons. 11,00

COPPA
Jambon italien, cornichons. 11,50

DATTES ENROBÉES DE BACON
8 pièces. 7,50

BROCHETTES DE BŒUF
Avec aïoli, 2 pièces. 16,00

SOUVLAKI
Brochettes de poulet. 11,50

A P É R I T I F  &  B O U C H É E S
 CALAMARI FRITTI

Aïoli, citron. 9,50

TATAKI DE THON
Wakame, hoisin, gingembre confit. 14,00

HUÎTRES
Oysri, par pièce. 3,50

F L A M M K U C H E N
Pizza alsacienne traditionnelle à pâte très fine.

CLASSIQUE
Bacon, fromage, oignon, crème fraîche. 13,50

CAPRESE V
Mozzarella, fromage, crème fraîche. 15,00

SAUMON
Feta, fromage, oignon, crème fraîche. 18,50

SERRANO
Serrano, fromage, oignon, crème fraîche. 16,00

A C C O M P A G N E M E N T S
PAIN & DIPS V

Aïoli et crème de peppadew. 7,00

PATATAS BRAVAS V
Aïoli. 7,00



E N T R É E S
Choisissez des bouchées apéritives à partager

Voir page précédente

P L A T S  P R I N C I P A U X  D U  G R I L L 
STEAK

Sauce au poivre ou sauce au vin rouge – sauce à l’ail confit,
frites fraîches. 24,50

ENTRECÔTE
Sauce au poivre ou sauce au vin rouge – sauce à l’ail confit,

frites fraîches. 26,50

SECRETO IBÉRICO
Steak marbré de porc ibérique,

sauce romesco catalane, frites fraîches . 24,50 

BURGER DE ZWAAN
Bœuf, cheddar, pickle,

bacon, relish de tomate, frites fraîches. 18,50

SATÉ DE CUISSE DE POULET
Atjar, sauce cacahuète, oignons, frites fraîches. 19,50 

S A L A D E S
BURRATA V

Fromage italien crémeux, légumes rôtis, pesto. 18,50 

CAESAR
Poulet grillé, romaine, œuf, anchois, bacon,

parmesan, croûtons. 18,50

GRAVAD LAX
Classique scandinave, saumon mariné maison,

crème à l’aneth, œuf, oignon. 19,50

DINER 
16h00 - 21h00 (ve / sa 22h00)



A U T R E S  P L A T S
MESTREECHS ZOERVLEIS

Ragoût de bœuf local, compote de pommes, frites fraîches. 21,00

STEAK TARTARE
Bœuf finement haché, frites fraîches. 24,50

CABILLAUD BEURRE BLANC
Filet poêlé sur peau, beurre blanc, frites fraîches. 24,50

SAUMON  FETTUCCINE
Filet poêlé sur peau, pâtes,

sauce tomate-basilic crémeuse. 24,50

FETTUCCINE GORGONZOLA V
Pâtes, gorgonzola, poire, noix. 18,50

S U P P L É M E N T S
SALADE VERTE FRAÎCHE V

8,00

PAIN V
Beurre & beurre aux herbes. 5,00

FRITES FRAÎCHES V
Avec mayonnaise. 5,00

 

Pour les enfants
FRIKANDEL ou CROQUETTE ou F ISH & CHIPS

Frites fraîches, compote de pommes. 8,50

D E S S E R T
CHOCO BROWNIE

Chocolat, mousse, macaron. 6,50

CHEESECAKE
Coulis de framboise, fruits. 6,50

TIRAMISU LIMONCELLO
6,50

F R O M A G E S
FROMAGE CHAUD
Camembert au four. 8,50

GORGONZOLA À LA CUILLÈRE
Fromage bleu avec pain. 10,00

MANCHEGO
Chutney, pain. 12,50

C A F É S  S P É C I A U X
IRISH, FRENCH, SPANISH,

ITALIAN, AMERICAN ou CAFÉ LIMBOURGEOIS  8,50

DINER
16h00 - 21h00 (ve / sa 22h00)
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FRÜHSTÜCK & MITTAGESSEN 
9.00 - 16.00 Uhr

F R Ü H S T Ü C K
FRÜHSTÜCK “DE ZWAAN”  

Brioche-Toast, Croissant, Rührei, Speck, Käse, Marmelade, Nutel-
la, Joghurt & Granola (vegetarisch möglich). 15,50

JOGHURT BOWL V 
Griechischer Joghurt, frisches Obst, Granola, Kokos. 6,50 

BUTTERCROISSANT V 
Marmelade, Butter. 3,50 

CINNABUN V 
Zimtschnecke. 4,00

FRENCH TOAST V 
Brioche, Lemon Curd, frisches Obst,
Crème Anglaise, Himbeercoulis. 10,50

E I  &  T O A S T
STRAMMER MAX GRILL-SCHINKEN & BAUERNKÄSE

Bauernbrot, Salat. 13,50

OMELETT SPECK UND EI
Bauernbrot, Salat. 13,50

EGGS BENEDIKT 
Pochierte Eier, Briochebrot, Sauce Hollandaise.

Geräuchter Lachs. 18,50
Speck. 16,50

CROQUE MONSIEUR
Toast mit Grill-Schinken und Bauernkäse

(vegetarisch möglich). 8,50

CROQUE MADAME
Toast mit Grill-Schinken, Bauernkäse und Spiegelei

(vegetarisch möglich). 9,50

A R T I S A N A L E  S A N D W I C H E S 
Mit Salatgarnitur.

THUNFISCH
Thunfischsalat. 12,00

CARPACCIO
Trüffelcreme, Parmesan, Rucola. 14,00

SERRANO-SCHINKEN
Leicht gegartes Kalbfleisch, Thunfischmayonnaise. 14,00 

CAPRESE V
Stracciatella, Pesto, geröstete Kirschtomaten, Basilikum. 13,00

CLUB SANDWICH
Brioche-Toast, Speck, Käse, Hähnchenfilet,

Salat, Tomate, Chips. 15,50

CLUB LACHS
Brioche-Toast, Lachs, Frischkäse, Salat, Tomate, Gurke. 17,50

L U N C H - T I P P
LUNCH TRIO “DE ZWAAN” 16,00

Rindfleischkrokette oder KäseKrokette V  oder
Garnelenkrokette (+€2,00)

Und
Sandwich-Carpaccio oder Thunfisch,

oder Caprese V
Und

Tomatensuppe V  oder Saison-Suppe.

Haben Sie ein Allergie? Sagen Sie es Uns.

Biss 12.00 Uhr



FRÜHSTÜCK & MITTAGESSEN 
8.00 - 16.00 Uhr

K R O K E T T E N
KÄSE V

Zwei kroketten, Bauernbrot, Feigenchutney. 13,00

GARNELEN
Zwei kroketten, Bauernbrot, Limettenmayonnaise. 18,00 

RINDFLEISCH
Zwei kroketten, Bauernbrot, Dijon-Senf. 12,50

S A L A T E
BURRATA V

Italienischer cremiger Käse, geröstetes Gemüse, Pesto. 18,50 

CAESAR
Gegrilltes Hähnchen, Römersalat, Ei, Anchovis, Speck,

Parmesan, Croutons. 18,50

GRAVAD LAX
Skandinavischer Klassiker, hausmarinierter Lachs,

Dillcreme, Ei, Zwiebel. 19,50

S U P P E N 
ZWIEBELSUPPE V

Überbacken, Bauernbrot. 9,00

TOMATENSUPPE V
Bauernbrot. 7,50

SAISON-SUPPE
Wechselnde Suppe. Tagespreis
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S P E C I A L S 
MESTREECHS ZOERVLEIS

Lokaler Rinderschmorbraten,
Apfelkompott, Pommes frites. 21,00

FISH & CHIPS
Paniertes Fischfilet, Pommes frites,

Remouladensauce, Salat. 18,50

BURGER DE ZWAAN
Rindfleisch, Cheddar, Pickle,

Speck, Tomatenrelish, frische Pommes. 18,50



TAPAS  & APERITIF 
12.00 - 22.00 / 0.00 Uhr

Haben Sie ein Allergie? Sagen Sie es Uns.

ZWAANZINNIGE SNACK-PLATTE
Albondigas, Garnelenkroketten, Sticky Chicken Wings,

Brot mit Dips, Patatas Bravas, Oliven,
Datteln, Serrano, Gorgonzola. 35,00

BIERPLATTE
Alter Käse, Bitterballen, Wurst, Amsterdamer Zwiebeln. 16,50

OMA BOBS RINDER-BITTERBALLEN
Senf, 6/10/20 Stück. 7,50 / 12,00 / 22,00

LA TRAPPE BITTERBALLEN
Trüffelmayonnaise, 6 Stück. 8,50

GAMBAROKETTEN
Limettenmayonnaise, 6 Stück. 12,50

ALTER BRÖCKELKÄSE V
Senf. 8,50

CHICKEN TENDERS
Zarte Hähnchenstücke, Sriracha-Mayonnaise. 12,50

KOREAN STICKY CHICKEN WINGS
Hähnchenflügel, Gochujang-Sauce. 12,00

N A C H O S
NACHOS ‘DE ZWAAN’ V

Frische Salsa, Chilisauce, Käse, Guacamole,
Crème fraîche. 13,00 / 19,00

NACHOS BEEF
Frische Salsa, Käse, würziges Hackfleisch, Tomatensauce,

Crème fraîche. 17,50 / 23,50



TAPAS  & APERITIF 
12.00 - 22.00 / 0.00 Uhr
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A P E R I T I F  &  B I T E S
OLIVEN V

Mischung aus marinierten Oliven. 7,50

BRUSCHETTA V
Tomate, Basilikum. 8,50

FROMAGE CHAUD V
Camembert aus dem Ofen. 8,50

GORGONZOLA V
Blauschimmelkäse mit Brot. 10,00

MANCHEGO V
Chutney, Brot. 12,50

ALBONDIGAS CON SALSA DE TOMATE
Parmesan, Brot. 12,00

SERRANO-SCHINKEN
Spanischer luftgetrockneter Schinken, Cornichons. 11,00

COPPA
Italienischer Schinken, Cornichons. 11,50

DATTELN IM SPECKMANTEL
8 Stück. 7,50

RINDERFILETSPIESSE
Mit Aioli, 2 Stück. 16,00

SOUVLAKI
Hähnchenspieße. 11,50

 

A P E R I T I F  &  B I T E S
CALAMARI FRITTI

Aioli, Zitrone. 9,50

THUNFISCH TATAKI
Wakame, Hoisin, eingelegter Ingwer. 14,00

AUSTERN
Oysri, pro Stück. 3,50

F L A M M K U C H E N
Traditionelle Elsässische Pizza mit dünnem Boden.

KLASSISCH
Speck, Käse, Zwiebel, Crème fraîche. 13,50

CAPRESE V
Mozzarella, Käse, Crème fraîche. 15,00

LACHS
Feta, Käse, Zwiebel, Crème fraîche. 18,50

SERRANO
Serrano, Käse, Zwiebel, Crème fraîche. 16,00

D A Z U
BROT & DIPS V

Aioli und Peppadew-Creme. 7,00

PATATAS BRAVAS V
Aioli. 7,00



Haben Sie ein Allergie? Sagen Sie es Uns.

V O R S P E I S E N
Wählen Sie Aperitif- und Bites zum Teilen

Siehe vorherige Seite

H A U P T G E R I C H T E  V O M  G R I L L
STEAK

Pfeffersauce oder Rotwein– konfierte Knoblauchsauce,
frische Pommes. 24,50 €

ENTRECÔTE
Pfeffersauce oder Rotwein– konfierte Knoblauchsauce,

frische Pommes. 26,50 €

SECRETO IBÉRICO
Zart marmoriertes Steak vom iberischen Schwein, frische Pom-

mes, katalanische Romesco-Sauce. 22,50 €

BURGER DE ZWAAN
Rindfleisch, Cheddar, Pickle,

Speck, Tomatenrelish, frische Pommes. 18,50

SATÉ VON HÄHNCHEN
Spiesse von Hahnchenschenkel, Atjar, Erdnusssauce,

Zwiebeln, frische Pommes. 19,50

S A L A T E
BURRATA V

Italienischer cremiger Käse, geröstetes Gemüse, Pesto. 18,50 

CAESAR
Gegrilltes Hähnchen, Römersalat, Ei, Anchovis, Speck,

Parmesan, Croutons. 18,50

GRAVAD LAX
Skandinavischer Klassiker, hausmarinierter Lachs,

Dillcreme, Ei, Zwiebel. 19,50

DINER 
16.00 - 21.00 Uhr (fr / sa 22.00 Uhr)
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H A U P T G E R I C H T E
MESTREECHS ZOERVLEIS

Lokaler Rinderschmorbraten, Apfelkompott,
frische Pommes. 21,00

STEAK TARTARE
Fein gehacktes Rindfleisch, frische Pommes. 24,50

KABELJAU BEURRE BLANC
Auf der Haut gebratenes Filet, Beurre Blanc, frische Pommes. 

24,50

LACHSFILET FETTUCCINE
Auf der Haut gebratenes Filet, Bandnudeln,

cremige Tomaten-Basilikum-Sauce. 24,50

FETTUCCINE GORGONZOLA V
Vegetarisch, Bandnudeln, Gorgonzola, Birne, Walnuss. 18,50

E X T R A S
FRISCHER GRÜNER SALAT V

8,00

BROT V
Butter & Kräuterbutter. 5,00

FRISCHE POMMES V
Mit Mayonnaise. 5,00

Für Unsere Kleine Gäste
FRIKANDEL oder KROKETTE oder K IBBELING

Frische Pommes, Apfelcompôte. 8,50

D E S S E R T S
CHOCO BROWNIE

Schokolade, Mousse, Macaron. 6,50

CHEESECAKE
Himbeercoulis, Obst. 6,50

LIMONCELLO TIRAMISU
6,50
 

K Ä S E
FROMAGE CHAUD

Camembert aus dem Ofen. 8,50

GORGONZOLA
Blauschimmelkäse mit Brot. 10,00

MANCHEGO
Chutney, Brot. 12,50

 

S P E Z I E L L E  K A F F E E S
IRISH, FRENCH, SPANISH,

ITALIAN, AMERICAN  oder LIMBURGER KAFFEE  8,50

DINER 
16.00 - 21.00 Uhr (fr / sa 22.00 Uhr)



B R E A K F A S T
BREAKFAST “DE ZWAAN”

Brioche toast, croissant, scrambled eggs, bacon, cheese, jam, 
Nutella, yoghurt & granola (vegetarian possible). 15,50

YOGHURT BOWL V
Greek yoghurt, fresh fruit, granola, coconut. 6.50 

BUTTER CROISSANT V
Jam, butter. 3,50

CINNABUN V
Jam, butter. 4,00

FRENCH TOAST  V
Brioche French toast, lemon curd, fresh fruit, crème anglaise, 

raspberry coulis. 10,50

E G G S  &  T O A S T
3 EGGS ‘SUNNY SIDE UP’ HAM & CHEESE

Artisanal bread, salad. 13,50

OMELETTE BACON & EGG
Artisanal bread, salad. 13,50

EGGS BENEDICT
Poached eggs, brioche bread, hollandaise sauce.

Smoked salmon. 18,50
Bacon. 16,50 

CROQUE MONSIEUR
Toast with grilled ham and farmhouse cheese

(vegetarian possible). 8,50

CROQUE MADAME
Toast with grilled ham, farmhouse cheese and fried egg

(vegetarian possible). 9,50 

BREAKFAST & LUNCH 
9.00 - 16.00

Do you have an allergy? Please inform us.

A R T I S A N A L  B R E A D  R O L L S 
With salad garnish. 

TUNA 
Tuna salad. 12,00

CARPACCIO
Truffle cream, Parmesan, rocket. 14,00

SERRANO HAM
Aioli, tomato tapenade, manchego. 14,00

CAPRESE V
Stracciatella, pesto, roasted cherry tomatoes, basil. 13,00

CLUB SANDWICH
Brioche toast, bacon, cheese, chicken fillet,

lettuce, tomato, chips. 15,50

CLUB SALMON
Brioche toast, salmon, cream cheese,

lettuce, tomato, cucumber. 17,50

L U N C H  T I P
LUNCH TRIO ‘DE ZWAAN”  16,00 

Beef croquette or cheese croquette V
or shrimp croquette (+2,00)

and
Sandwich carpaccio or tuna or caprese  V

and
Tomato soup V  or seasonal soup.

till 12.00



BREAKFAST & LUNCH 
9.00 - 16.00

C R O Q U E T T E S
CHEESE V

Two croquettes,
country bread, fig chutney. 13,00

SCHRIMP
Two croquettes,

country bread, lime mayonaise. 18,00

BEEF
Two croquettes,

country bread, Dijon mustard. 12,50
 
 

S A L A D S
BURRATA V

Italian creamy cheese, roasted vegetables, pesto. 18,50

CAESAR
Grilled chicken, romaine, egg, anchovies, bacon,

Parmesan cheese, croutons. 18,50

GRAVAD LAX
Scandinavian classic, house-marinated salmon,

dill cream, egg, onion. 19,50

S O U P S 
ONION SOUP V

Gratinated, country bread. 9,00

TOMATO V
Country bread. 7,50

SEASONAL SOUP
Changing soup. market price
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S P E C I A L S 

MESTREECHS ZOERVLEIS
Local beef stew,

apple compote, fresh fries. 21,00

FISH & CHIPS
Breaded fish,

tartar sauce, salad, fresh fries. 18,50

BURGER DE ZWAAN
Beef, cheddar cheese, pickle,

bacon, tomato relish, fresh fries. 18,50



TAPAS & APERITIF 
12.00 - 22.00/0.00

SNACK PLATE DE ZWAAN
Albondigas, shrimp croquettes, sticky chicken wings,

bread with dips, patatas bravas, olives,
dates, Serrano, gorgonzola. 35,00

BEER PLATTER
Aged cheese, bitterballen, sausage,

Amsterdam pickled onions. 16.50

BEEF BITTERBALLEN
Mustard, 6/10/20 pieces 7.50 / 12.00 / 22.00

LA TRAPPE BITTERBALLEN
Truffle mayonnaise, 6 pieces. 8,50

SHRIMP CROQUETTES
Lime mayonnaise, 6 pieces. 12.50

AGED CRUMBLY CHEESE V
Mustard. 8.50

CHICKEN TENDERS
Tender chicken pieces, sriracha mayo. 12.50

KOREAN STICKY CHICKEN WINGS
Chicken wings, gochujang sauce. 12.00

N A C H O S 
NACHO’S ‘DE ZWAAN’ V 

Fresh salsa, chili sauce, cheese, guacamole,
crème fraîche. 13,00 / 19,00

NACHO’S BEEF
Fresh salsa, cheese, spicy minced meat, tomato sauce,

crème fraîche. 17,50 / 23,50

Do you have an allergy? Please inform us.



TAPAS & APERITIF 
12.00 - 22.00/0.00

A P E R I T I F  &  B I T E S
OLIVES V

Mix of marinated olives. 7.50

BRUSCHETTA V
Tomato, basil. 8.50

FROMAGE CHAUD V
Baked camembert. 8.50

SPOON OF GORGONZOLA V
Blue cheese with bread. 10.00

MANCHEGO V
Chutney, bread. 12.50

ALBONDIGAS CON SALSA DE TOMATE
Parmesan, bread. 12.00

SERRANO HAM
Spanish dry-cured ham, cornichons. 11.00

COPPA
Italian ham, cornichons. 11.50

DATES WRAPPED IN BACON
8 pieces. 7.50

BEEF SKEWERS
With aioli, 2 pieces. 16.00

SOUVLAKI
Chicken skewers. 11.50

 

A P E R I T I F  &  B I T E S
CALAMARI FRITTI

Aioli, lemon. 9.50

TUNA TATAKI
Wakame, hoisin, pickled ginger. 14.00

OYSTERS
Oysri, per piece. 3.50

F L A M M K U C H E N 
Traditional Alsatian pizza with a thin crust. 

CLASSIC
Bacon, cheese, onion, crème fraîche. 13,50

CAPRESE V
Mozzarella, cheese, crème fraîche. 15,00

SALMON
Feta, cheese, onion, crème fraîche. 18,50

SERRANO
Serrano, cheese, onion, crème fraîche. 16,00

S I D E S
BREAD & DIPS V

Aioli and peppadew cream. 7.00

PATATAS BRAVAS V
Aioli. 7.00
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DINER
16.00 - 21.00 (fr / sa 22.00)

S T A R T E R S 
Choose aperitif & sharing bites

See previous page

 
 
 
 

M A I N  C O U R S E S  F R O M  T H E  G R I L L 
STEAK

Pepper sauce or red wine sauce – confit garlic sauce,
fresh fries. 24,50

ENTRECOTE
Pepper sauce or red wine sauce – confit garlic sauce,

fresh fries. 26,50

SECRETO IBERICO
Tender marbled Iberico pork steak,

Catalan romesco sauce, fresh fries. 22,50

BURGER DE ZWAAN
Beef, cheddar cheese, pickle,

bacon, tomato relish, fresh fries. 18,50

CHICKEN THIGH SATAY
Atjar, peanut sauce, onions, fresh fries. 19,50

S A L A D S
BURRATA V

Italian creamy cheese, roasted vegetables, pesto. 18,50

CAESAR
Grilled chicken, romaine, egg, anchovies, bacon,

Parmesan cheese, croutons. 18,50

GRAVAD LAX
Scandinavian classic, house-marinated salmon,

dill cream, egg, onion. 19,50

 
 

Do you have an allergy? Please inform us.



DINER
16.00 - 21.00 (fr / sa 22.00)

M A I N  C O U R S E S
MESTREECHS ZOERVLEIS

Local beef stew, apple compote, fresh fries. 21,00

STEAK TARTARE
Finely chopped beef, fresh fries. 24.50

COD BEURRE BLANC
Skin-on pan-fried fillet, beurre blanc, fresh fries. 24.50

SALMON FILLET FETTUCCINE
Skin-on pan-fried fillet, fettuccine,

creamy tomato basil sauce. 24.50

FETTUCCINE GORGONZOLA V
Vegetarian, fettuccine, gorgonzola, pear, walnut. 18.50

E X T R A S
FRESH GREEN SALAD V

8.00

BREAD V
Butter & herb butter. 5.00

FRESH FRIES V
With mayonnaise. 5.00

For our little guests
FRIKANDEL  or CROQUETTE  or KIBBELING

Fresh fries, applecompôte. 8,50
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D E S S E R T S
CHOCO BROWNIE

Chocolate, mousse, macaron. 6.50

CHEESECAKE
Raspberry coulis, fruit. 6.50

LIMONCELLO TIRAMISU
6.50
 

C H E E S E
FROMAGE CHAUD
Baked camembert. 8.50

SPOON OF GORGONZOLA
Blue cheese with bread. 10.00

MANCHEGO
Chutney, bread. 12.50

 

S P E C I A L  C O F F E E S
IRISH, FRENCH, SPANISH,

ITALIAN, AMERICAN  or LIMBURG COFFEE  8.50



Markt 68
6211 CL Maastricht

043 321 54 21
info@dezwaanmaastricht.nl
www.dezwaanmaastricht.nl
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ALLERGENENKAART


